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Felvétel élelmiszerbiztonsagi és —-minoségi mérnoki
dualis mesterképzési programra

Gyakorlati képzdéhely: SeaMaster Product Kft.
A munkavégzés telephelye: Debrecen

A cég rovid bemutatasa:

Vallalatunk mely 2016 novemberében inditotta be a termelést, kizardlag olasz receptek
alapjan késziilt kézml(ives fagyasztott pizzak gyartasaval foglalkozik. A recepturakat olasz
szakemberek segitségével fejlesztjik, az alapanyagokat is tulnyomd részben olasz
termel6ktdl szerezzik be. Naponta mérettdl fliggéen 10-18 ezer darabot gyartunk, vevéink
k6zo6tt van a LIDL, a Tesco, az Auchan, valamint az eurodpai piacokon a holland Plus, a brit
Iceland, de szallitunk tobbek k&ézt Németorszagba, Daniaba, Szlovéniaba, Izraelbe és
Kanadaba.

Bovebb informacio: http:// www.pizzadoro.eu
Jelentkezni a takacs.sandor@uzemengedely.hu e-mail cimen lehet egy révid életrajzot és

motivacios levelet is mellékelve, kapcsolattarto: Takacs Sandor, telefonos elérhetisége:
+36204825604

A jelentkez6 felvételérGl felvételi elbeszélgetés alapjan dontlink a motivaltsag, a
szakterUleti tdjékozottsag és a kommunikacios készség alapjan.

Néhany példa arra, amit szakmai gyakorlohelyként a Debreceni Egyetem
élelmiszerbiztonsagi és -min6ségi mérnoki mesterszakos hallgatéinak nyujtunk:

Szakmai gyakorlatszerzési lehet6ségek vallalati kornyezetben
Lehetésége nyilik a hallgatébnak a pizzak elGallitasanak veszélyelemzésében,
kockazatelemzésében vald részvételre, kockazatkommunikaciés eszk6zok kidolgozasara
projektfeladat formajaban.
A hallgatd részt vehet (j termékek marketingjében, beleértve a legljabb marketing-
kommunikacios eszk6zok alkalmazasat.
Az (j termékek fejlesztése és gyartasa soran részt vehet a mikrobioldgiai kockazatok
teljeskor(l feltarasaban és kezelésik kidolgozasaban, késébb a mindséglgyi és
élelmiszerbiztonsagi vizsgalatok feladatok ellatasaban.
Lehetdség nyilik az élelmiszerekben el6forduld természetes, mikroorganizmusok altal
termelt és csomagoldanyagokbdl szarmazo, valamint technoldgiai eredet(i mérgez6
anyagok el6fordulasanak alapanyag-valasztassal, minGségellenbrzéssel,
nyomonkovetéssel, megfelelé technoldgia alkalmazasaval térténé megakadalyozasara
alkalmas megoldasok elemzésen alapuld feltdrasara, kockazatelemzési projekt
megvaldsitasara is.
A hallgato részt vehet a vallalat mindségligyi és HACCP rendszerének mikodtetésében,
bels6 és kiils6 auditjaiban, projektfeladat keretében értékelheti a vallalatnal bevezetett
mindségiranyitasi rendszereket és javaslatot tehet a fejlesztésre.
Részt vehet az Uj Uzemegységek miikddésének gazdasagi és szervezési feladataiban,
megvaldsithatdsagi tanulmanyt készithet az lizemi fejlesztések esetében.



Elemezheti az élelmiszer-eldallitas soran jelentkez6 potencidlis kérnyezeti hatasokat,
azok mérséklési lehetGségeit, a tisztabb termelési megoldasok és az életciklus-elemzés
alkalmazasi lehetGségeit, fejlesztés esetén részt vehet koérnyezeti hatasvizsgalat
lefolytatasaban, kornyezeti indikatorok alkalmazasaban, elérheté legjobb technikai
megoldasok értékelésében és fejlesztésében.

Lehetdséget kinalunk az innovativ élelmiszerfejlesztések, célcsoport-orientalt innovacios
projektek tervezésében, Uj termékek bevezetése soran pedig a relevans technoldgiai
fejlesztésben vald részvételre.

A hallgaté betekintést nyerhet a logisztikai stratégia fejlesztésébe, a termék-,
szolgaltatdas- és folyamattervezésbe, a raktarkészlettel valé gazdalkodasba,
projektfeladat keretében értékelheti példaul a lean menedzsment lehetdségét.
Lehetdséget kinalunk még a csomagolastechnika tervezésében vald részvételre, ahol
el6térbe kerilnek a kéornyezetkimél6 csomagoléanyagok.



