HIRDETMENY

Felvétel élelmiszerbiztonsagi és -minoségi mérnoki
dualis mesterképzési programra

Gyakorlati képzdhely: Varda Meat Kft.
A munkavégzés telephelye: Kisvarda

A cég a Master Good cégcsoport egylttmiikddé partnere, a cégcsoport Eszak-kelet
Magyarorszag teriletén mikodik, integralt takarmany-termeltetéssel, baromfitenyésztéssel,
keltetéssel, brojlerhizlalassal és feldolgozassal foglalkozik. Friss és fagyasztott husipari
termékei, valamint flszerezett termékei vilagszerte ismertek, a cégcsoport intenziv
termékfejlesztést folytat, folyamatosan bdviti mind a belfoldi, mind a kuilfoldi piacat.

A Varda Meat Kft. pacolt baromfihus termékeket allit el6. A piac tovabbi bovitése, Uj termékek
bevezetését teszi sziikségessé, ehhez kapcsoléddan kindlunk munka- és tanulasi lehetéséget
dudlis képzésben résztvevd mesterszakos hallgatoknak.

Bévebb informacié: http://www.mastergood.hu

Jelentkezni az illese@mastergood.hu e-mail cimen lehet egy révid életrajzot és motivacios levelet
is mellékelve,
kapcsolattartd: Banyacski-Illés Eniks, telefonos elérhetésége: 30/2736573.

A jelentkezd felvételérdl felvételi elbeszélgetés alapjan dontliink a motivaltsag, a szakterleti
tajékozottsag és a kommunikaciés készség alapjan.

Néhany példa arra, amit szakmai gyakorléhelyként a Debreceni Egyetem
élelmiszerbiztonsagi és -minéségi mérnoki mesterszakos hallgatéinak nyujtunk:

Szakmai gyakorlatszerzési lehet6ségek vallalati kornyezetben
A Varda Meat Kft. pacolt baromfihls termékeket allit el6, termékfejlesztése a piaci igényeknek
megfeleléen torténik. A hallgatd részt vehet a termékefejlesztéssel 6sszefliggé kutatasokban,
ami jellemzben Uj izesitéseket, pacleveket jelent. Projektmunka keretében lehet6ség nyilhat a
DE MEK Kar inkubatorhazéban torténd gyakorlati feladat elvégzésére, illetve kézés projektterv
kidolgozasara, megvaldsitasara.
A hallgatd megismerheti a vallalat engedélyeit, a termék-engedélyeztetés folyamatat, Uj
termékek esetében részt vehet annak megvaldsitdsaban, megismerheti a termékimportalas
szabalyait, és részt vehet a kulféldi fogyasztovédelmi elGirasoknak valé megfelelés
feltételrendszerének kidolgozasaban.
A hallgato részt vehet a gyartasi folyamatok élelmiszerbiztonsagi szempontrendszer szerinti
elemzésében és értékelésében, érdemi munkat végezhet a HACCP rendszeriink
mUiikodtetésében, ami folyamatos felligyeletet, fejlesztést jelent, kilondsen az alapanyagok,
technoldgiai sorok, hatarérték-valtozas, stb. esetében.
A hallgatd megismerheti a vallalat altal alkalmazott marketing eszkdzoket, a tanulmanyai
soran megismert eszkdzoket kiprobalja, javaslatot tesz Uj eszk6zok bevezetésére. Részt vehet
a termékfejlesztés célcsoportjanak, piaci szegmensének a kivalasztasaban.
A termékek minGségi ellenbrzése kiterjed az eldirt beltartalmi vizsgalatokra, amelyeknek a
taplalkozastudomanyi szempontl elemzésére a hallgaténak lehetésége nyilik, kilénbsen a
kulénbozd korilmények kozott tartott baromfibol elGallitott termékek esetében, amelybdl
prémium termékeket is el6allitunk.
A Varda Meat Kft. HACCP élelmiszerbiztonsagi rendszerrel rendelkezik, a hallgatd részt vehet a
rendszer megismerését kovetéen annak a fejlesztésében, aktualizalasaban, felllvizsgalataban,
valamint a belsd és kilsé auditok soran a team tagjaként dolgozhat. Mivel a vallalat tovabbi
minGségligyi rendszerek bevezetését tervezi rovidtavon, a hallgatd feladata lehet a kiilonb6z6
rendszerek bevezethetOségének elemzése atfogd szempontrendszer szerint, valds
kérnyezetben.
A nyomonkovethet6ség az élelmiszerbiztonsagi rendszer részét képezi, a hallgatd részt vehet a
rendszer megismerését kovetéen annak a fejlesztésében, aktualizalasaban, fellilvizsgalataban,
valamint a bels6 és kuils6 auditok soran a team tagjaként dolgozhat. A termékek teljes
életciklusat elemezheti és értékelheti, részt vehet a prdébafolyamatokban, valamint az Uj
nyomonkovetési rendszerek bevezetésében.



A hallgato elemezheti a vallalat egészének szervezeti felépitését, a piaci szegmensben elfoglalt
helyét versenyképességi szempontok szerint, valamint megvaldsithatésagi tanulmanyt
készithet projektmunka formajaban a vallalati profilnak és a piaci igényeknek, trendekre
megfeleld, potencialis izemi fejlesztésekre.

A Varda Meat Kft. tevékenységéhez kotelez6 a kornyezetvédelmi engedély, a hallgato
megismerkedhet a kérnyezeti hatasokkal, az alkalmazott kdrnyezeti indikatorokkal, a vallalat
kérnyezeti teljesitményével, és eljarasokat dolgozhat ki a kérnyezetkdzpontu vallalatiranyitasi
rendszerelemek bevezetésére. Feladata lehet még a termékek életciklus-elemzése, és a
kérnyezeti szempontbdl relevans termék-, valamint technoldgia-specifikus kornyezetvédelmi
tevékenységek javaslata, tovabba részt vehet a hulladékgazdalkodasi rendszeriink
optimalizalasaban, a tisztdbb termelési elemek beépitésének elemzésében. Kapacitasblvités
esetén a kornyezeti hatasvizsgalati eljaras lefolytatasaban megfigyeloként, majd aktiv tagként
is részt vehet.

A hallgaté részt vehet a vallalati innovacids stratégia kidolgozasaban, és tovabbfejlesztésében,
a termék- és technoldgiai fejlesztésben, amelynek része a versenytarsak tevékenységének és
termékeinek felmérése, az elérhetd legjobb technikdk szambavétele, valamint bevezetésiik
muszaki és pénzlgyi értékelése.



