HIRDETMENY

Felvétel éleimiszerbiztonsagi és —-minoségi mérnoki
dualis mesterképzési programra

Gyakorlati képzdhely: HajdUsadgi Sutédék cégcsoport tagja: Ibero T. Rex Elelmiszer- és
Egészségipari Kft.
A munkavégzés telephelye: Debrecen, kézponti technoldgiai laboratérium és gyartd tzem

A Hadusagi Sutodék cégcsoport az orszag egyik legnagyobb friss aru stt6ipari termék elballitdja.
A cégcsoport termékei kozott szerepelnek a napi friss slitGipari termékek, valamint a kedvezd
élettani hatdsu termékek. A cégcsoport termékei Kelet-Magyarorszagon mindenhol
megtalalhatok, a kedvez6 élettani hatasokkal rendelkezd sajat fejlesztésl Vitajo cipd termékek
orszagosan ismertek és elismertek. Ennek a cégcsoportnak a tagja az Ibero T. Rex Elelmiszer-
és Egészségipari Kft. is. A hallgatd a képzés soran valés munkakdrnyezetben szerezheti meg a
szakmajahoz kapcsolddd ismereteteket és készségeket, megismeri sitGipari Uzemi
tevékenységeket, a gyartas folyamatat és az ahhoz kapcsolddd élelmiszerbiztonsagi rendszer
mUkodtetését, valamint részt vesz élelmiszerhigiéniai és minOségbiztositasi feladatok
tervezésében, szervezésében és végrehajtasaban.

Bévebb informacio: www.hsutodek.hu

Jelentkezni a kovacserika@hsutodek.hu e-mail cimen lehet egy révid életrajzot és motivacios
levelet is mellékelve, kapcsolattartd: Kovacs Erika, telefonos elérhet6sége: 20/262-3852

A jelentkezl felvételérdl elbeszélgetés alapjan déntink a motivaltsag, az elvarhatd szakterileti
tajékozottsag és a kommunikacids készség alapjan.

Amit szakmai gyakorldhelyként nyujtunk:
- a vallalat profiljdba vagd legkorszerilbb élelmiszeripari termelési mddszerek alkalmazasa;
- valtozatos feladatok valds munkahelyi kérnyezetben;
- a végzést kovetben akar allaslehetdséget is kinalunk.

Néhany példa arra, amit szakmai gyakorldhelyként a Debreceni Egyetem
élelmiszerbiztonsagi és -minéségi mérnoki mesterszakos hallgatéinak nyujtunk:

Szakmai gyakorlatszerzési lehet6ségek vallalati kornyezetben
Az Ibero T. Rex Elelmiszer- és Egészségipari Kft. a HajdUsagi Siitédék Kft.
tarsvallalata, a cégcsoport termékei kozott szerepelnek a napi friss sltGipari termékek
(kenyér, kifli, zsemle és finom pékaru), valamint a kedvezd élettani hatasu termékek.
HACCP élelmiszerbiztonsagi és IS09001, valamint IFS szabvany szerinti mindséglgyi
rendszert mikodtet, a hallgatd részt vesz a vallalat min6ségmenedzsment rendszerének
mUikodtetésében, a termelési folyamat folyamat-, megfelel6ség- és minGségszabalyozasaban,
a fogyasztokapcsolat és a beszallitdi kapcsolat minéségmenedzsmentje feladatainak
ellatasaban, valamint a termékéletpalya minGségszabalyozas alkalmazasaban.
A hallgatd elemezheti a sutlipari termékek taplalkozasban elfoglalt helyét, értékeli a
fogyasztasi szokasokat, vevdi igényeket, tapérték-szamitast végez sutdipari, pékipari
készitményekre. Részt vehet a termék-engedélyeztetési folyamatokban, valamint az
élelmiszerlanc hatosagi felligyeletével 6sszefiiggé feladatok ellatasaban.
Részt vehet a vallalati HACCP rendszer m(ikodtetésében, beleértve a veszélyelemzést.
Megismerheti a dokumentumokat és eljarasokat, Uj termék esetén részt vehet a fejlesztésben,
technoldgiai fejlesztésnél a folyamatabrak elkészitésében, valamint a CCP-k felligyeletében és
aktualizadlasaban. A HACCP teammel egytt kidolgozhatja az (j technoldgiai Iépésekhez, Uj



alapanyagokhoz, Uj késztermékekhez rendelt folyamatokat, hatarérték-valtozas esetén
érdemben részt vehet a tervezésben és modositasokban.

A sitdipari késztermékre, valamint prototipusokra az egyetemi kislizemi laboratériumban
termékspecifikus allomanyvizsgalatok végezhetdk.

A cég marketing osztdlyan részt vehet a vallalati élelmiszer-gazdasagi marketing
tevékenységekben, ill. kllénb6z6 marketing eszkézok haszndlatdval a marketing-
kommunikaciéban

Projektfeladat keretében a vallalat versenyképességét elemezheti, megismerheti és
elemezheti a sutélizem  m(ikodésének gazdasdgi és szervezési gyakorlatat,
megvaldsithatdsagi tanulmanyt készithet Gzemi fejlesztések esetében. Erintett szakterlletek:
alapanyag-beszerzés, gyartas, értékesités



