HIRDETMENY

Felvétel élelmiszermérnoki
dualis alapképzési programra

Gyakorlati képz6hely: GLOBUS Konzervipari Zrt.
A munkavégzés telephelye: 4030 Debrecen, Monostorpalyi at. 92.

Villalatunk dobozos és iiveges konzervek, zoldborso, csemegekukorica és egyéb zoldségfélék
gyartasdval és kereskedelmével foglalkozik. Ertékesitése foként Németorszag, Franciaorszag,
Olaszorszag, Romadnia, a Baltikum és a Balkdn orszdgai felé iranyul, de kivadlé mindségl
termékei szinte valamennyi eurdpai s6t néhdny tengerentili orszdgban is megtaldlhatok.
Tulajdonosa a D’aucy markanév birtokosa, a francia Eureden cégcsoport. Az dllandd
alkalmazottak szdma: 190 f6. A nyersanyagok beszerzése sajat agrondmusok szervezésében
torténik, a vallalatndl IFS/BRC mindségiranyitasi rendszerek miikodnek.

Bbévebb informdacid: www.globus.hu

Jelentkezni az koller.gyorgy@globus.hu e-mail cimen lehet egy révid életrajzot és motivacios
levelet is mellékelve, kapcsolattartd: Koller Gyorgy, telefonos elérhet6sége: +36-30-92-98-
096

A jelentkezd felvételérdl elbeszélgetés alapjan dontink a motivaltsdag, az elvarhaté
szakterileti tajékozottsag és a kommunikacids készség alapjan.

Amit szakmai gyakorléhelyként nyujtunk:

Elméleti targykor Szakmai gyakorlatszerzés vallalati kornyezetben

Agrartorténet és EU Cég, cégcsoport fejlédéstorténete, az EU-s csatlakozassal
ismeretek: kapcsolatos valtozasok.

Miiszaki és Elelmiszeripari alapgépek megismerése és lizemeltetése.
élelmiszeripari
alapismeretek:
Elelmiszeripari
miiveletek:
Elelmiszertechnoldgia:
Elelmiszerkémia:

Elelmiszeripari termékek eléallitdsa soran alkalmazott m(iveletek.

Termék-eldallitasi technoldgiak.

Termékek kémiai Osszetev6i, csomagoléanyagok, tisztitdo- és
fertGtlenitészerek.

Termékek biztonsagossagat befolyasold tényezdk,
kockazatelemzések. HACCP rendszerek kiépitése, mikodtetése,
auditalasa.

Elelmiszerbiztonsag:

Elelmiszer higiénia:

Mezdgazdasagi és
élelmiszeripari
mikrobiolégia:
Méréstechnika és
automatizalas:

A biztonsagos élelmiszer-eldallitdshoz szlikséges higiéniai feltételek.
GHP.

Alap- és segédanyagok, valamint eldallitott termékek mikrobiologiai
allapotanak megismerése, (izemi higiénia, mintavételezés.

Mérbeszkdzok, a szabalyozas és vezérlés rendszereinek, valamint a
szabalyozok és szabalyozasi korok megismerése.



Csomagolastechnolégia:

Mindségiligy:

Gazdasagtudomanyi
ismeretek:
Elelmiszeripari
gazdasagtan:
Mezdgazdasagi jog és
szakigazgatas
(élelmiszerjog):
kornyezetgazdalkodas,
kornyezettechnologia:
Matematika és
informatika:
Statisztika:

A vallalatnal
technoldgiak.
A vallalat minGségbiztositasi és élelmiszerbiztonsagi rendszerei. A
biztonsagos élelmiszer elGallitasat meghatarozé tényezdk, a
mindségiranyitasi kovetelmények az adott vallalat élelmiszer-
technoldgiajaban.

A vallalathoz kapcsolédé gazdasagi, pénzligyi és szamuviteli
folyamatok. A vallalat logisztikai rendszere és vezetési strukturaja.
A vallalat élelmiszergazdasagi szakagazati rendszere, annak
szabalyozasa, valamint az agazattal kapcsolatos marketing.

Az elGallitott élelmiszerek eldallitasahoz és forgalmazasahoz
kapcsolddd hazai és Eurdpai Unids jogszabalyok és alkalmazasuk.

haszndlatos csomagoldéanyagok és csomagolas-

” s

Kérnyezeti hatasok, élelmiszer-elGallitas
vonatkozasai, elérhetd legjobb technikak
A vallalat altal hasznalt élelmiszeripari szoftverek.

kornyezetvédelmi

Gazdasagi statisztikai szamitdsok végzése, elemzések készitése.
Gazdalkodasi kimutatasok készitése.



