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Felvétel élelmiszerbiztonsagi és —-minoségimérnoki
dualismesterképzési programra

Gyakorlati képzéhely: EKO Konzervipari Kft.
A munkavégzés telephelye: Nyiregyhaza, Vasgyar u. 9-13.

Cégismerteto

Az EKO Konzervipari Kft kozel 6tven éve részese Nyiregyhaza varos és Szabolcs-Szatmar-
Bereg megye gazdasagi életének. A gyar adottsagainak (termel6 hattér, telephely,
technolodgia, logisztika hattér) koszonhetéen cégink a legnagyobb hazai z6ldborsd és
csemegekukorica konzerv feldolgozd és exportOr tarsasagok kozott szerepel. Gyartasi
tevékenységlink soran a teljes termékpalyat kontrollaljuk a nyersanyag termeltetésétol
kezdve a feldolgozdson és a csomagoldson at a kiszallitdsig. Igy csak egészséges, jo
min6ségli termékek kerillnek fogyasztok asztalara.

A gyar 1964 Ota gyart konzervipari termékeket, az id6 alatt nagyon sok termék gyartasi
tapasztalata és receptluraja gyl(lt 6ssze. Tarsasagunk jelenleg mintegy hetven kilonb6zo
terméket gyart, dobozos (z6ldborsd, kukorica, bab) és liveges termékek (lekvar, befétt,
savanyusag, ketchup, martas).

Bliszkék vagyunk arra, hogy munkatarsaink legnagyobb része tobb évtizede a cégnél
dolgozik. Céglink éves atlagos statisztikai létszama 2020 évben 28 f6 volt, mely allandd és
szezonalis munkavallalékbdl all 6ssze. Szezonban mintegy 350 f6 dolgozik a vallalkozasnal.
A kozel 3500 hektart érintd mez6gazdasagi integracié tovabbi termel6knek és azok
csaladjainak ad munkat és megélhetést.

Termékeink kozel 80 %-at exportaljuk foként az Eurdpai Unid orszagaiba, de kivitelbdl
jelentds és egyre névekvd aranyt képviselnek az EU-n kivili orszagok. Keleti és nyugati
iranyba egyarant mikodd, megbizhatdan bejaratott logisztikai rendszert, Gtvonalat kinalunk
nagykeresked6 partnereink felé, valamint képesek vagyunk a kozvetlen kiskereskedelmi
lancokhoz torténd beszallitasokra is.

Bévebb informdacio: http://ekokft.com/

Jelentkezni a munk@ekokft.hu e-mail cimen lehet egy rovid életrajzot és motivacios levelet
is mellékelve, kapcsolattarté: Roka Attila, termelési igazgatd, telefonos elérhetGsége:
42/523-794.

A jelentkezé felvételérol felvételi elbeszélgetés alapjan déntlink a motivaltsag, az alapvetden
elvarhaté szakteriileti tajékozottsag és a kommunikaciés készség alapjan.

Amit szakmai gyakorléhelyként nyujtunk:
- a legkorszer(ibb konzervipari termelési mddszerek alkalmazasok megismerése;
- valtozatos feladatok;
- a végzést kovetden allaslehetdéséget kinalunk.



Néhany példa arra, amit szakmai gyakorlohelyként a Debreceni Egyetem
élelmiszerbiztonsagi és -min6ségi mérnoki mesterszakos hallgatéinak nyujtunk:

Szakmai gyakorlatszerzési lehet6ségek vallalati kornyezetben
Az EKO Konzervipari Kft. HACCP és IFS élelmiszerbiztonsagi és minGségligyi rendszert
mUkodtet, a hallgatd részt vesz a vallalat min6ségmenedzsment rendszerének
mUkodtetésében, a termelési folyamat folyamat-, megfelelGség- és
minOségszabdlyozasadban, a fogyasztokapcsolat és a beszallitdi kapcsolat
minGségmenedzsmentje feladatainak ellatdsdban, valamint a terméktervezés és a
termékéletpalya mindségszabalyozas alkalmazasaban
Részt vehet a termékfejlesztéssel 0Osszefliggd kutatasok logikai rendszerének
alkalmazasaban konkrét vallalati kutatasi projekt megvaldsitasa keretében.
Részt vehet a termék-engedélyeztetési folyamatokban.
Részt vehet a vaéllalati HACCP és IFS rendszer mikddtetésében, beleértve a
veszélyelemzést. Megismerheti a dokumentumokat és eljarasokat, Uj termék esetén
részt vehet a fejlesztésben, technoldgiai fejlesztésnél a folyamatabrak elkészitésében,
valamint a CCP-k fellgyeletében és aktualizalasaban. A HACCP teammel egyutt
kidolgozhatja az Uj technoldgiai |épésekhez, Uj alapanyagokhoz, Uj késztermékekhez
rendelt folyamatokat, hatarérték-valtozas esetén érdemben részt vehet a tervezésben
és moédositasokban.
A cég marketing osztdlydn részt vehet a vallalati élelmiszer-gazdasagi marketing
tevékenységekben, a célpiacok kivalasztasaban, ill. kilonb6zé marketing eszkozok
hasznalataval a marketing-kommunikacioban.
Elelmiszer mindségi és biztonsagi mikrobioldgiai kérdésekhez, mikrobioldgiai
gyorsmodszerekhez kapcsolodd mindségligyi és élelmiszerbiztonsagi vizsgalati
feladatokat végezhet, részt vehet a tartositasi eljarasok alkalmazasaban, fejlesztésében.
Projektfeladat keretében a vallalat versenyképességét elemezheti, megismerheti és
elemezheti a feldolgozoé lGzem miikodésének gazdasagi és szervezési gyakorlatat,
megvaldsithatésagi tanulmanyt készithet Uzemi fejlesztések esetében. Az EKO
Konzervipari Kft.folyamatosan végez technoldgiai fejlesztéseket, amelyek engedély-
kotelezettséggel jarnak.



