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Neme férfi
Szuletesi datum 1950. 07. 09.
Allampolgarsag magyar

Debreceni Egyetem , Mezégazdasag -, Elelmiszer -tudomanyi és
Kéryezetgazdalkodasi Kar

egyetemi tanar
Az Elelmiszer-technoldgiai Intézet igazgatdja

meghivasos jogviszonyl egyetemi tanar
Sapientia Erdélyi Magyar Tudomanyegyetem

Oraado egyetemi tanar
tanszékvezet6, Elelmiszer-tudomanyi tanszék
egyetemi tanar

Kaposvari Egyetem Agrar- és Kornyezettudomanyi Kar

2010-2014 tudomanyos dékan-helyettes

2006-2014 Kémiai-Biokémiai Tanszék, tanszékvezetd; a Kémiai Intézet igazgatdja
2002-2006 a Kémiai Tanszék mb. vezetd

1998-2006 a Kémiai Intézet igazgatdja, a Biokémiai és Elelmiszerkémiai tanszékvezet6
1997-1998 a Kémiai Intézet mb. igazgato

1997-2000 tudomanyos dékan-helyettes

1996-2014 egyetemi tanar

1992-1996 egyetemi docens

1985-1996 tudomanyos fémunkatars

1980-1985 tudomanyos munkatars

1978-1992 a Takarmany Kémiai szaklaboratérium vezetéje

1974-1980 tudomanyos segédmunkatars

Toébb mint 42 év felséoktatasban kilénbdzé beosztasokban eltdltétt id6, tobb mint 50
kutatasi ttmaban valo részvétel (a legtdbb esetben témavezet6), tébb mint ezer publikacio
és erre kb. ezer fliggetlen hivatkozas. Tobb mint 42 éves gyakorlat az analitikai kémiai, az
élelmiszer-analitka, Uj élelmiszerek el6éllitasa és a pro- és prebiotikumok vizsgélata
terlletén. Tobb cikluson keresztil a Kémiai Intézet igazgatdja, a Kémiai-Biokémiai Tanszék
vezetdje, tudomanyos dékan-helyettes, 25 évig az Analitikai kémiai Laboratérium vezetdje,
ennek soran tobb szazezer éleimiszer minta analizise, és analizisének iranyitasa.
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Szakmai tevékenysége

TANULMANYOK

Adja meg az id6tartamot (t6l-ig)

Anyanyelve

Egyéb nyelvek

angol

orosz

Szervezésilvezetbi készségek

SZEMELYES KESZSEGEK

Onéletrajz Prof. Dr. Csap6 Janos

Két egyetemen Altalanos-, szerves-, bio- és analitkai kémiaval, valamint
élelmiszertudomannyal és élelmiszer analitikaval kapcsolatos targyak oktatasa egyetemi
és PhD hallgatoknak, legjabban az Elelmiszer-hamisitas és a Funkciondlis élelmiszerek
targyak tematikajanak kidolgozasa, oktatasi segédanyagok készitése. A targyakban
tizenkét kdnyv irasa, tobb mint 20 jegyzet készitése, 50-nél tobb kutatasi téma vezetdje,
résztéma vezet6je, résztvevdje, az allattenyésztés-, az élelmiszer-tudomany, valamint az
analitikai kémiai és élelmiszer analitika teruletén. Jelenleg is foglalkozik Uj, egészségveédd
élelmiszerek eldallithsaval, funkciondlis élelmiszerek kutatasaval, és a pro- és
prebiotikumok hatasanak vizsgalataval.

1996 a Magyar Tudomanyos Akadémia doktora

1995 habilitaci6 a PANNON Agrartudomanyi Egyetemen

1984 a mez6égazdasag-tudomany kandidatusa (MTA)

1980 egyetemi doktor a G6dolléi Agrartudomanyi Egyetem,
1976-1979 allattenyésztési izemmeérnok, Mezégazdasagi Féiskola,
Kaposvar

1969-1974 okleveles vegyész

Jozsef Attila Tudomanyegyetem, Szeged

1968-1969 sorkatona, utasz, vadaszrepuld foldi iranyit6 (1980)
1946- 1968 érettségi

Munkacsy Mihaly Gimnazium, Kaposvar

magyar
SZOVEGERTES BESZED IRAS
Hallas utani értés Olvasas Tarsalgas Folyamatos beszéd
C1 C1 Cl Cl C1
Angol kozépfok A 0046400 Angol kdzépfok B 0012449
A2 A2 A2 A2 A2

Szintek: AL/2: alapszintii felhasznal6 - B1/2: Onall6 felhasznald - C1/2: Mesterfoku felhasznald
Koz6s Eurépai Nyelvi Referenciakeret

A Takarméany-kémiai Laboratorium vezetdjeként 18 ember, a Kémiai Intézet igazgatojaként,
és az Analitikai Laboratorium vezetSjeként 35 ember, az Elelmiszer-tudomanyi tanszék
vezetdjeként 12 ember munkéjanak szervezése és iranyitasa tobb évtizeden keresztil. A
PAB Agrartudomanyi Szakbizottsaga elndkeként a bizottsdg munkajanak iranyitasa két
cikluson keresztill, tébb munkabizottsag iranyitasa tobb cikluson keresztil, tudomanyos
dékan-helyettesként az Allattudomanyi Kar tudomanyos stratégigjanak kidolgozasa és
munkéjanak iranyitasa két cikluson keresztil, az MTA Agrartudomanyi osztalyanak doktor
képvisel6je egy cikluson keresztil.
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Munkaval kapcsolatos készségek

Egyéb készségek

Szamitégép-felhasznaloi
készségek

Jarmivezet6i engedély(ek)

KIEGESZITO INFORMACIOK

Publikéciok

Korabbi kutaté munkak, kutatasi
munkak, melyekben részt vett
(legalabb 5 évre visszamendleg)

Korabbi beruhazasok, projektek
megnevezése, bemutatasa,
amelyeket iranyitott, melyekben
részt vett (legalabb 5 évre
visszamendleg)

Onéletrajz Prof. Dr. Csap6 Janos

Alkalmasnak tartom magam agrar- és élelmiszer-tudomannyal foglalkozé egyetemeken
(de mashol is) az altalanos-, a szerves és a biokémia, valamint az élelmiszer-tudomanyon
belll az élelmiszerkémia, az élelmiszer analitika, az analitikai kémia, a tejipari technolégia,
a funkcionalis élelmiszerek és az élelmiszer-hamisitas targyak oktatasara, az élelmiszer
tudomany terilletén alap- és alkalmazott kutatasok végzésére. Alkalmassagomat bizonyitja
a sok elnyert és sikeresen lebonyolitott palyazat, valamint a hallgatok megitélése, akik
haromszor valasztottak a Kaposvari Egyetem legjobb oktatéjanak (Agyagkatedra Dij).

Egy cikluson keresztil voltam a Somogy Megyei Labdarigé Szovetség Jatékvezetd
Bizottsaganak titkara, majd fétitkara, és két cikluson keresztiil elndke. 1996-6ta jatékvezet6i
majd szovetségi ellendri feladatokkal biztak meg, és tagja vagyok a versenybizottsagnak.
En alapitottam a Tudomanyos Eletért és a Somogy Labdarigo Jatékvezetsiért Alapitvanyt,
melyeknek tobb cikluson keresztll elntke voltam. Részt vettem a Somogyi Tuddsklub
megalakitasaban, melynek két cikluson keresztiil titkara majd egy cikluson keresztil elndke
voltam.

Microsoft Office™ eszkdzok (Word, Excel) felhaszndald szintl hasznalata.

A (Al és A2) és B kategéria

MTMT adatok: Sajat kbzlemények szama: 908. Idézetek szama: 1 187.
Flggetlen idézetek szama: 795. Hirsch index: 14. Kumulativ impakt faktor: 64,770

https://lvm.mtmt.hu//search/slist.php?nwi=1&inited=1&ty on=1&url on=1&cite type=2&ord
erby=3D1a&location=mtmt&stn=1&AuthorlD=10001612

Managementul deficitului de seleniu din Roménia. (A szelénhiany felmérése és kezelése
Romaniaban).

Variatia compozitiei laptelui matern in functie de nutritie avand in vedere continutul de acid linoleic
conjugat, trans acizi grasi, macro si microelemente, colesterind, carbamida. (Az anyatej
Osszetételének valtozasa a taplalkozas fliggvényében kilonds tekintettel a konjugalt linolsav, a transz
zsirsav, a koleszterin és a karbamid tartalomra).

Evaluarea nutrifionala a germenilor vegetal. (Novényi csirak tapértékének elemzése).

Continutul de seleniu a alimentelor provenite din Secuieme. (Székelyfoldi élemiszerek
szeléntartalmanak vizsgélata).

Obtinerea unui produs functional prin adaos de trilinoleat conjugat produs prin semisinteza.
(Funkciondlis élelmiszerek eléallitasa félszintetikus konjugalt linolsav trigliceridek hozzaadasval).
Magas szeléntartalmu funkcionalis élelmiszerek, tej és tejtermékek elballitasa.

A Kaposvéri Egyetem, Allattudomanyi Kar, Kémiai Intézetének fejlesztése. Kb. 500 milli¢ forintos
beruhazas, melynek sordn meguijult az épiilet (kb. 2000 nm), beszerzésre kertiltek olyan Uj analitikai
miszerek, mint a nagyhatékonysagu folyadékkromatograf tdmegspektrométerrel, gazkromatograf
tdmegspektrométerrel, atomabszorpciés spektrofotométer, aminosav analizatorok,
fehérjeanalizatorok, UV-VIS spektrofotométerek sth. A Kémiai Intézet ezen felszereltséggel az oktatasi
és kutatasi feladatokon kivil még kb. 60-65 millid Ft szolgaltatast is végzett évente a miszerek kb.
80%-0s kihasznalasaval.

A pélyazo fejadata volt az atépités tervezésének segitése, a miiszerek és eszkdzok kivalasztasa,
beszerzése, belizemelése, majd ezt kdvetéen mikddtetése és mikddtetésének iranyitasa. A projekt
megvaldsitasa soran a palyazo kamatoztatta majd négy évtizedes tapasztalatat, és (j ismeretekre tett
szert egy palyazat sikeres lebonyolitasaban.
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hazai és nemzetkozi kutatasi
egyuttmiikodéseit az elmult 6t
évre visszamendleg

Onéletrajz Prof. Dr. Csap6 Janos

Sorszam: 1.

Egyittm(ikddd személy neve: Dr. Salamon Rozalia Veronika PhD

Intézmény: Hungarian University of Transylvania,

Szervezeti egység: Faculty of Miercurea Ciuc, Department of Food Science

Orszéag, varos: Romania, Miercurea Ciuc

Az egylttmlkodés terilete kdzérthetd formaban: Funkcionalis élelmiszerek elballitasa félszintetikus
konjugalt linolsav trigliceridek hozzaadasval. Tébbfajta modszert probaltunk ki élelmiszerek konjugalt
linolsavtartaimanak noévelésére, melynek soran a linolsav hozzaadasaval a tejsavbaktériumok
alkalmazasaval, illetve linolsavbdl kémiai izomerizacioval eléallitott konjugalt linolsav alkalmazasaval
értlink el eredményeket.

Sorszam: 2.

Egyuttm(ikddé személy neve: Tamas Melinda PhD hallgato, Dr. Salamon Rozalia Veronika PhD,
Albert Csilla PhD

Intézmény: Hungarian University of Transylvania,

Szervezeti egység: Faculty of Miercurea Ciuc, Department of Food Science

Orszag, varos: Romania, Miercurea Ciuc

Az egylttm(koddés terllete kozérthetd formaban: Székelyfoldi élemiszerek szeléntartalmanak
vizsgalata. Mivel Székelyfoldén a természeti viszonyok miatt a lakossag szelénellatottsaga nem
megfeleld, vizsgaltuk a Székelyfolddn altalanosan fogyasztott élelmiszerek szeléntartalmat. Ennek
soran kiilénds hangsllyt fektettiink a talaj és a bluza szeléntartalmanak mérésére, és elemeztik a talaj
hatasat a bliza szeléntartaimara. Az 6sszesszelén tartalom mellett meghataroztuk a bliza és a buzafii
szeleno-metionin tartalmat is. Szerves szelén szarvasmarha takarmanyhoz térténé keverésével a tej
szeléntartalmat  szignifikans mértékben meg tudtuk novelni, melyet kovetéen a megndvelt
szeléntartalmu tejbél magas szeléntartaimu kefirt, joghurtot és kilonféle sajtokat allitottunk elé.

Sorszam: 3.

Egyittm(ikodd személy neve: Salamon Szidénia PhD hallgatd, Dr. Salamon Rozalia Veronika PhD,
Dr. Albert Csilla PhD

Intézmény: Hungarian University of Transylvania,

Szervezeti egység: Faculty of Miercurea Ciuc, Department of Food Science

Orszéag, varos: Romania, Miercurea Ciuc

Az egyliittm{kddés terlilete kdzérthetd formaban: Az anyatej 0sszetételének valtozasa a taplalkozas
fliggvényében kilonds tekintettel a konjugdlt linolsav, a transz zsirsav, a koleszterin és a karbamid
tartalomra). Meghataroztuk székelyfoldi édesanyak tejének Osszetételét a szilést kdvetd azonnali
mintavétellel a laktacio folyaman. Vizsgéltuk a fehérjetartalmat, az aminosav-dsszetételt és a biolégiai
értéket, a zsirtartalmat és a zsirsavosszetételt, a makro- és mikroelemeket, és kapcsolatot prébaltunk
kimutatni a taplalkozasi szokasok a és az anyatej 6sszetétele kdzott.

Sorszam: 4.

Egyuttm{ikddé személy neve: Dr. Albert Csilla PhD, Dr. Salamon Rozalia Veronika PhD, Salamon
Szidonia PhD hallgat6é

Intézmény: Hungarian University of Transylvania,

Szervezeti egység: Faculty of Miercurea Ciuc, Department of Food Science

Orszag, varos: Romania, Miercurea Ciuc

Az egyittm(ikodés teriilete kdzérthetd formaban: Tej és tejtermékek D-aminosav tartalma. Munkank
soran meghataroztuk az egészséges és a gyulladasos t8gybdl szarmazo tej szabad D-aminosav-
tartalmat  nagyhatékonysagli folyadékkromatografiaval, €s ugyancsak vizsgaltuk —savanyitott
tejtermékek és sajtok dsszetételét is. Osszefliggéseket kerestlink a tej csiraszama és a beldle késziilt
tejtermék szabad aminosav és szabad D-aminosav-tartalma kézott.
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Tagsagok

Klfoldi intézményekkel tartott
kapcsolat

Onéletrajz Prof. Dr. Csap6 Janos

Sorszam: 5.

Egyittm(ikodd személy neve: Dr. Prof. Christos Kehagias

Intézmény: Athens University,

Szervezeti egység: Department of Food Science

Orszéag, varos: Gorogorszag, Athén

Az egyittmkddeés teriilete kozérthet6é formaban: Bioaktiv anyagok keletkezése a tehén-, a kecske- és
a juhtej probiotikus mikroorganizmusokkal val6 fermentaldsa soran. A gorog kollégak altal eléallitott
probiotikus tejtermékek D- és L-tejsavtartalmat analizaltuk olyan probiotikus térzsek kifejlesztését
célozva, melyek nagyobb részben az ember szamara is hasznosithat6 L-tejsavat allitanak elé.

Sorszam: 6.

Egylttm{ikddd személy neve: Dr. Sandor Némethy
Intézmény: Goteborg University.

Szervezeti egység: Department of Marine Geology

Az egyittmikddés teriilete kozérthet6é formaban: A bor szabadaminosav-tartalmanak meghatarozasa
ioncserés oszlopkromatogréafiaval, modszer és eljaras kidolgozasa a bor eredetének és minéségének
meghatarozaséara a szabadaminosav-tartalom alapjan. A vérosbor rezveratrol és polifenol tartalmanak
meghatarozasa nagyhatékonysagu folyadékkromatografiaval. A sz6lémag olaj zsirsavisszetételének
analizise gazkromatografiaval.

MTA Agrartudomanyok Osztalya, doktor képviselé (2007-2010)

MTA Allattenyésztési, Allatnemesitési és Takarmanyozasi Bizottsag

MTA PAB Agrartudomanyi Szakbizottsag, elndk

MTA-PAB Kémiai Szakbizottsaga, Analitikai-kémiai Munkabizottsag elnoke

Magyar Biokémiai Egyesiilet, Magyar Kémikusok Egyesiilete, Elelmiszeranalitikai Munkabizottsag
elndkhelyettese

MTA-VEAB Archeometriai Munkabizottsaga

A COST elntkségének magyar tagja

Chalmers University of Technology, University of Goteborg, Department of Analytical and Marine
Chemistry. Egyuttm(ikddési témak:

Aminosav enantiomerek szétvalasztasa és meghatarozasa nagyhatékonysagu
folyadékkromatogréafiaval. Elelmiszerek és takarmanyok D-aminosav-tartalma. Csontmintak koranak
meghatarozasa az aminosavak racemizaciéja alapjan. A masztitiszes tej D-aminosav-tartaima.
Borkémia és boranalitika.

Marine Research Institute Reykjavik, Iceland. Egylttmikodési témak:
D- és L-aminosavak szétvalasztasa és meghatarozasa forditott fazisu folyadékkromatogréafiaval.
Csontleletek koranak meghatarozasa az aminosavak racemizacioja alapjan.

University of Goteborg, Department of Marine Geology. Egy(ttmikodési témak:
Mikrofosszilidk D- és L-aminosav-tartalmanak meghatarozasa.

Cork University, Department of Food Chemistry. Egyuttm{ikodési témak:
Akanca- és gimszarvas tej kazein frakcii genetikai variansainak vizsgalata.

Sapientia Erdélyi Magyar Tudomanyegyete, Csikszeredai Campus, Egylttm(ikodési témak:
Konjugdlt linolsavak, D-aminosavak, helyi élelmiszerek, pro- és prebiotikumok kutatasa.

Anyatejanalizis. A lakossag szelénellatottsaganak felmérése.

University of Athens, Department of Food Technology. Egyuttmikodési témak:
Bioaktiv vegyletek (exopoliszacharidok, konjugalt linolsav) és a D-tejsav kutatasa.
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Q\K Onéletrajz Prof. Dr. Csap6 Janos

Kulfoldi szakmai utak 1984  Winchester Agricultural College, Anglia, 10 nap
1985 Lengyel Tudomanyos Akadémia Tejkisérleti Kutatéallomasa, Varsoé, 10 nap
1986 Pragai Mez6égazdasagi Féiskola, 10 nap
1987 Dania, American Field Service, 3 hét
1989 Hollandia, Dordrechti Mezégazdasagi Fdiskola, 10 nap
1992 Marine Research Institute, Izland, 2 hét
1992-1996 Chalmers University of Technology, University of Géteborg,
1992-1997 Svédorszag, 4 hénap, két hét, 10 nap, 2 hénap
1995 Cork University, irorszag, 10 nap.
1996 Hollandia, Wageningen, Netherlands Organization for Applied Science Research (2 hét).
1996-97 University of Goteborg, Svédorszag, 9 hénap
1996-98 Cork University, Department of Food Chemistry, lrorszég, 1 honap
1996-98 University of Goteborg, Svédorszag, 2 hénap
1998 Newcastle University, Fossil Fluels Department, Anglia, 1 hénap
1999 University of Athens, Department of Food Technology, 2 hét
2009  University of Goteborg, Svédorszag, Sienna, Olaszorszag (Erasmusprogram, 2 hénap).
2013 University of Palermo, Olaszorszag, (Erasmusprogram, 1 honap).

Dijak és kitiintetések 1985 MTA Kémiai Osztaly Erdey Laszl6 dija analitikai kémiai kutatasokért
1985 MEM kivalo munkaért kitlintetés
1992  Alkotoi Dij (Somogy megye Onkormanyzata)
1997  Tudomanyos Eletért Alapitvany aranygyiiriije
1997  Széchenyi Professzori Osztondij
2001 PAB tudomanyszervezéi dija
2005 Szent-Gyorgyi Albert dij
1995, 1996, 2006 Agyagkatedra a Kaposvari Egyetem diékjaitol
2006 Charles Simonyi kutat6i 6sztondij
2007 Nivodij, Kaposvari Egyetem
2008 Terlleti Prima (Primissima) Dij
2012 Kaposvar Varoseért kitiintetés, aranygy(ri

MELLEKLETEK u

Néhany oktatassal kapcsolatos az anyag az elmudlt5  évbél

Vargané Visi E. — Csap6 J.: Elelmiszerkémia oktatasi segédlet. (Food Chemistry Educational Support). 2011. p. 21. Késziilt a
TAMOP-4.1.2-08/1/A-2009-0059 projekt keretében. On-line hozzaférés: www.tankonyvtar.hu

Vargané Visi E. — Csap6 J.: Elelmiszerkémia prezentacio. (Food chemistry presentation). 2011. 18 fejezet (bemutato), diak
szama: 757. Készllt a TAMOP-4.1.2-08/1/A-2009-0059 projekt keretében. On-line hozzaférés: www.tankonyvtar.hu

Vargané Visi, E. — Csap0, J.: Introduction to the Chemistry of Foods and Forages. 2011. Educational Supplement. p. 37.
Compiled in the frame of TAMOP-4.1.2-08/1/A-2009-0059 project. www.tankonyvtar.hu

Vargané Visi, E. — Csap0, J.: Introduction to the Chemistry of Foods and Forages. 2011. Presentation (18 chapters, No of
slides: 845). Compiled in the frame of TAMOP-4.1.2-08/1/A-2009-0059 project. www.tankonyvtar.hu

Csapo, J. — Loki, K. — Csap6-Kiss, Zs.: Biochemistry. Presentation. 2011. 25 chapters, No of slides: 2332. Compiled in the
frame of TAMOP-4.1.2-08/1/A-2009-0059 project. www.tankonyvtar.hu

Csapo, J. — Loki, K. — Csapo-Kiss, Zs.: Biochemistry Practice. 2011. 7 chapters, No of slides: 84. Compiled in the frame of
TAMOP-4.1.2-08/1/A-2009-0059 project. www.tankonyvtar.hu

Csapo, J. — Loki, K. — Csap6-Kiss, Zs.: Food Analysis. Presentation. 2011. 24 chapters, No of slides: 1220. Compiled in the
frame of TAMOP-4.1.2-08/1/A-2009-0059 project. www.tankonyvtar.hu

Csapb, J. — LOki, K. — Csap6-Kiss, Zs.: Food Analysis. Practice. 2011. 8 chapters, No of slides: 195. Compiled in the frame of
TAMOP-4.1.2-08/1/A-2009-0059 project. www.tankonyvtar.hu

Csapd J.. Elelmiszer-hamisitas (Minimalia). (Food falsifing, Minimum) Sapientia Erdélyi Magyar Tudoméanyegyetem
Kolozsvar, Miszaki és Tarsadalomtudomanyi Kar, Csikszereda, 2012. 55 p.
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é\< Onéletrajz Prof. Dr. Csap6 Janos

Csap6 J.: Elelmiszerkémia (Minimalia). (Food chemistry, Minimum) Sapientia Erdélyi Magyar Tudoméanyegyetem Kolozsvar,
MUiszaki és Tarsadalomtudomanyi Kar, Csikszereda, 2012. 100 p.

Csap6 J. — Albert Cs.: Analitikai kémia és miiszeres analizis (Minimalia). (Analytical chemistry and instrumental analysis)
Sapientia Erdélyi Magyar Tudoméanyegyetem Kolozsvar, Miiszaki és Tarsadalomtudomanyi Kar, Csikszereda, 2014. 58 p.

Kovacs B — Csapo J.: Modemn methods of food analysis. University of Debrecen, Faculty of Agricultural and Food Science
and Environmental Managemenet. Készilt a TAMOP-4.1.1.C-12/1/KONV-2012-0014. projekt keretében. 2015. 1-203.

Kovacs B — Csapo J.: Az élelmiszermeghatarozas analitikai modszerei. (Analytical methods in food analysis). Debreceni
Egyetem, Mezdgazdasag-, Elelmiszertudomanyi és Kornyezetgazdélkodasi Kar. Készilt a TAMOP-4.1.1.C-12/1/KONV-
2012-0014. projekt keretében. 2015. 1-252.

Csap0 J. — Albert Cs. — Csaponé Kiss Zs.: Elelmiszerhamisitas. Debreceni Egyetem Kiadé Debrecen University Press,
2016. 1-217.

Csap6 J. — Albert Cs. — Csaponé Kiss Zs.: Elelmiszerhamisitas. (Food falsification). Scientia Kiadd, Kolozsvar, 2016. 1-441.

Csap6 J. — Albert Cs. — Csap0Oné Kiss Zs.: Funkcionalis élelmiszerek. (Functional foods). Scientia Kiad6, Kolozsvar, 2016. 1-
211.

© Eurdpai Unié, 2002-2013 | http://europass.cedefop.europa.eu Oldal 7/7



