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Felvétel éleimiszerbiztonsagi és —-minoségi mérnoki
dualis mesterképzési programra

Gyakorlati képzGhely: Korostej Kft.
A munkavégzés telephelye: hajdiboszorményi és kGrostetétleni sajtlizem

A Korostej Kft Magyarorszag egyik legnagyobb sajtgyarté vallalata. Evente a feldolgozott tej
tobb mint 140 millid liter, amelybdl féként exportpiacokra gyartott sajtok készlilnek. FG
termékei az export piacokon jol ismert Kashkaval, Feta grill és 6mlesztett sajtok, valamint
a kenhet6 termékek, foleg a Kozel-Keleten jol ismert és kedvelt Labneh és Cream cheese.
Az export piacok bévilése mellett a vallalat kiemelked6 szerepre toérekszik a belfoldi
piacokon is a jol ismert Hajdu markanév alatt futé termékeivel, de népszerliek az
aruhazlancok sajatmarkas termékei is. A vallalat eredményeségét elsGsorban a széleskor
termék palettaja és rendkivili rugalmassaga biztositja. Széleskorl alkalmazkodo képessége
lehetévé teszi, hogy minden Uj vasarldi igénynek eleget tegyen. A Korostej Kft valtozatos
termékpalettajat a négy gyaraban allitjak el6. Harom gyarban tejfeldolgozas torténik, a
negyedik gyarban elballitott termékek az 6mlesztett sajtok.

Bévebb informacié: www.korostej.hu

Jelentkezni a borbely.beata@korostej.hu e-mail cimen lehet egy rovid életrajzot és
motivacios levelet is mellékelve, kapcsolattartd: Borbély Beata HR Generalista, telefonos
elérhetOsége: +36202360372

A jelentkez6 felvételérdl felvételi elbeszélgetés alapjan dontlink a motivaltsag, az alapvetden
elvarhatod szaktertleti tdjékozottsag és a kommunikacios készség alapjan.

Néhany példa arra, amit szakmai gyakorléhelyként a Debreceni Egyetem
élelmiszerbiztonsagi és -minéségi mérnoki mesterszakos hallgatéinak nyujtunk:

Szakmai gyakorlatszerzési lehet6ségek vallalati kérnyezetben
Megismeri a vallalati min6ségmenedzsment rendszerét, a termelés folyamat-,
megfeleléség- és minGségszabalyozasat, a fogyasztokapcsolat és a beszallitdi kapcsolat
min6ségmenedzsmentjét, a termelési rendszer mindségképességét, részt vesz a
terméktervezés és a termékéletpadlya min6ségszabdalyozdsanak alkalmazasaban és
fejlesztésében, amely a vallalatnal bevezetett HACCP eszkOztaranak része, valamint
elemzi az elméleti képzésben megismert alternativ rendszerek alkalmazhatdsagat
konkrét vallalati projektmunka keretében.
Ertékeli a sajt és utéhdkezelt készitmények biztonsdgossagat befolydsol6 alapanyag- és
gyartasi tényezbéket, kockazatelemzéseket végez.
Részt vesz a vallalatndl mi(ikodtetett élelmiszerbiztonsagi-, mindség-, és
koérnyezetk6zpontu irdnyitasi rendszereink (HACCP, IFS, BRC, ISO 22000, FFSC, HALAL)
mikodtetésében, valamint a bels6 és kiilsé auditalasukban.
Részt vesz a vallalatnal relevans élelmiszer-gazdasagi marketing tevékenységek,
célpiacok kivalasztasaban, marketing eszk6zOket alkalmaz, részt vesz a marketing-
kommunikacidoban, a hosszU tavlu marketing stratégia kialakitdsaban, megismerheti
els6sorban a belféldi marketing 6kondmiai vonzatat.
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Lehet6sége nyilik a sajt és utdohbGkezelt termékek gyartasa soran a rendszeres mérések
megismerésére, tervezésére, az, eredmények értékelésére, részvételre a
termékfejlesztésben a vevoi igényeknek megfeleléen, valamint akar projekt-munkara
az egyetemi kisiizemi infrastruktira hasznalataval.

Megismeri a részvénytarsasag engedélyeit, (j termék bevezetése esetén a termék-
engedélyeztetés folyamatat. Részt vesz a fogyasztdévédelmi és mindségellendrzési
eljarasokban, ill. a fogyasztékkal vald kommunikaciéban.

Feladata lesz az élelmiszermin6ség és -biztonsdg mikrobioldgiai kérdéseihez, ill. a
mikrobiolégiai gyorsmoddszerekhez kapcsoldddé minGségligyi és élelmiszerbiztonsagi
vizsgalati feladatok elvégzése vezetés mellett, klléndsen a tejipari termékek
mikrobiolégiai veszélyekkel szembeni kontrollalasa, valamint toxinok, penészszam,
szalmonella, Listeria stb. vonatkozasaban a jogszabaly altal eldirt paraméterek mérése,
adatok elemzése és értékelése.



