VADFELDOLGOZASI ES VADHIGIENIAI SZAKEMBER
SZAKIRANYU TOVABBKEPZESI SZAK

Képzési teriilet: agrar

Képzési ciklus: szakiranyu tovabbképzés

Mezbgazdasag-, Elelmiszertudoméanyi és

Szakert felelds kar: Kornyezetgazdalkodasi Kar

Szakfelelds neve: Dr. Szendrei Laszlo
Képzési hely(ek) munkarenddel: Debrecen —levelez6
Képzési ido: 3 félév

Az oklevélhez sziikséges kreditek szama: 90 kredit

Osszes kontaktéra szima 245

A szakmai gyakorlatok (vadfeldolgozo arutermeld
iizemekben) gyakorlati jeggyel zarulnak azaltal, hogy
az tizemlatogatasokbdl esettanulmanyt kell késziteni,
mely az elmélet és a gyakorlat szintetizalo
feldolgozasat célozza meg elére meghatarozott
tematika szerint. A szakmai gyakorlat tesz ki a képzés
teljes 245 kontaktéra id6keretébdl 30 orat, a
megszerezheté 90 kreditb61 pedig 15 kreditet.

Szakmai gyakorlat ideje, kreditje, jellege

A szak képzési és kimeneti kovetelményei:

1. A szakiranyu tovabbképzés megnevezése:
vadfeldolgozasi és vadhigiéniai szakember szakiranyu tovabbképzési szak

A szakiranyu tovabbképzési szak megnevezése angolul: game processing and game hygiene
engineer postgraduate specialisation programme

2. A szakiranyu tovabbképzésben szerezheto szakképzettség oklevélben szereplé megnevezése:
vadfeldolgozasi és vadhigiéniai szakember

A szakiranyu tovabbképzésben szerezheté szakképzettség oklevélben szerepld megnevezése
angolul: game processing and game hygiene specialist

3. A szakiranyu tovabbképzés besorolasa

3.1. Képzési teriilet szerinti besorolas:
agrar képzési teriilet



3.2. A végzettség szerinti besorolas

3.2.1. ISCED 2011 szerint: 6

3.2.2. az europai keretrendszer szerint: 6

3.2.3. amagyar képesitési keretrendszer szerint: 6

3.3. A szakképzettség képzési teriiletek egységes osztilyozasi rendszere szerinti tanulmanyi

teriileti besorolasa:
3.3.1. ISCED-F 2013 szerint: 0810

4. A felvétel feltételei

5. Képzési id6 félévekben meghatarozva: 3 félév

6. A szakképzettség megszerzéséhez osszegyiijtendé kreditek szama: 90 kredit

7. A képzés célja és a szakmai kompetencidk (tudas, képesség, attitliid, autonémia és felelosség)

7.1. A képzés célja

A képzés célja olyan vadfeldolgozasi és vadhigiéniai szakmérnokok képzése, akik a megszerzett
tudas és kompetencia birtokaban képesek iranyitani, illetve timogatni a vad elejtését kdvetden
annak elsédleges ¢és masodlagos feldolgozasat, azaz a vadhusbol késziilt termékek,
huskészitmények eléallitasat.

7.2. Szakmai kompetenciak

7.2.1. Tudas

A szakon végzett

- ismeri ¢és érti a vadgazdalkodasban végbemend folyamatok Osszefiiggéseit, kolcsonhatasait,
rendelkezik az ehhez sziikséges elméleti alapokkal és gyakorlati ismeretekkel;

- ismeri és alkalmazza a vadhusvizsgalat folyamatait, a vad altal kozvetitett zoonotikus
betegségeket, az élelmiszer-mindségi és élelmiszer-biztonsagi vonatkozasait;

- ismeri a vadgazdalkodas és vadaszat allategészségiigyi és élelmiszer-biztonsagi jogszabalyait,
a kapcsolodo intézményhalozatot, funkciokat és folyamatokat;

- ismeri a legfontosabb, vadallomanyokat is érint6 allatbetegségeket, az azokkal kapcsolatos
eljarasi rendet, azok tiineteit és megeldzésének lehetdségeit;

- ismeri azokat a koriilményeket, tényezdket, amelyek az allatok esetében betegségek
kialakulasahoz vezetnek, illetve a vadallomanyok fertdzésfenntarto és

-kozvetitd szerepét, a vadallomanyok jarvanytani szerepét a gazdasagi haszonallatok betegségei
vonatkozasaban;

- ismeri a jarvanyvédelmi intézkedéseket, az altalanos és specifikus jarvanyvédelmi
szabalyokat;

- ismeri a vadaszati, vadgazdalkodasi és vadegészségiigyi tevékenység jogi és igazgatasi
kereteit, intézményrendszerét;

- ismeri a természetvédelem ¢és a vadgazdalkodas kapcsolodasi pontjait;

- ismeri a vadhuskezeléssel, -forgalmazassal kapcsolatos jogi szabalyozasokat;

- ismeri a husmindsités szabalyait, kategodriait, a lehetséges hushibakat;

- ismeri a vadgasztrondmia torténelmi hatterét, kultarajat és hagyomanyait, a vadhus és a
vadhusbol késziilt ételek taplalkozasi jelentdségét;

- rendelkezik az elsddleges és masodlagos vadhusfeldolgozas, a huskészitménygyartas soran
alkalmazott gyartastechnologiai miiveletekhez kapcsolodo elméleti és gyakorlati ismeretekkel,
ismeri a vadhusfeldolgozas sordn jelentkezd problémak és nehézségek kikiiszobolésének és
megoldasanak eszkdzeit és modszereit;



- részletesen ismeri a legfontosabb termékcsoportok (vordsaruk, szarazaruk, pacolt termékek
stb.) eldallitasara vonatkozd jogszabalyokat, elGirasokat és azok ¢élelmiszer-biztonsagi
aspektusait;

- ismeri az els6dleges és masodlagos vadhusfeldolgozas soran alkalmazott hisipari gépeket,
eszkozoket, berendezéseket, valamint kéziszerszamokat, azok kivalasztdsanak szempontjait,
miikodését és hasznalatat;

- ismeri a vadhusfeldolgoz6 iizemek létesitésére és tervezésére vonatkozo legfontosabb
szabalyokat;

- szakmailag megalapozott ismeretekkel rendelkezik a vadhtisfeldolgozast érint6 legfontosabb
higiéniai és gyartastechnologiai miiveletek alkalmazasarol.

7.2.2. Képesség

A szakon végzett

- képes a szakteriiletre vonatkozo ismeretek és modszerek alapjan részletes elemzésre, alapvetd
Osszefiiggések feltarasara, onallo kovetkeztetések levonasara;

- képes felismerni a zoonotikus betegségeket;

- képes felismerni az egészséges és a beteg allat kozti kiillonbségeket;

- képes a vadhus, mint nyersanyag vizsgalatara, élelmiszerlanc-biztonsagi kockazatainak
felmérésére;

- képes felismerni, mely elvaltozasok okan és hogyan kell allatorvosi feliilvizsgalatot kérni;

- képes a vadhuseredetii élelmiszerek eldallitasara, tartdsitasara, forgalmazasara a kapcsolodo

szak- és kozigazgatasi vonatkozasok figyelembevételével;

- képes a vadallomany egészségi allapotanak ¢és a vadegészségligyi kockazatoknak a

felmérésére, valamint azok értékelésére a vadgazdalkodasi dontésekben,;

- képes alkalmazni a jogi és igazgatasi ismereteket a vadaszati tevékenység soran, figyelembe

véve az allategészségligyi és természetvédelmi szempontokat;

- képes a jogi keretek kozott, jogi szabalyozasoknak megfelelden vadhusfeldolgozasban dontést

hozni;

- felismeri a lehetséges hiishibakat és ezaltal javaslatot tud tenni technologiai, feldolgozasi

modositasokra;

- képes az ellenérz6 hatdsagok felé a sziikséges dokumentumokat elkésziteni, naprakészen

kezelni;

- képes a vadhusok altal hordozott tdplalkozasi veszélyek felismerésére;

- képes a 16tt vadak testének és husanak kezelésére, tarolasara és kereskedelmére vonatkozo

szabalyok betartdsdra, valamint az ¢él6vadakra vonatkoz6 kereskedelmi szabalyok

alkalmazasara;

- képes szélesebb korti gyakorlati tudas és tapasztalatok megszerzését kovetden elsddleges €s

masodlagos vadhusfeldolgozo lizem, illetve vadhtiskészitmény-gyart6 lizem vezetésére;

- képes a vadhusfeldolgozo iizemek 1étesitése és mitkddése soran alkalmazandd husipari gépek,

eszkozok és berendezések kivalasztasara €s a technologiaba torténd beillesztésére;

- képes a munkija sordn az egészséges taplalkozast tamogatd huskezelésieljarasokat,

feldolgozasokat eldnyben részesiteni;

- a szakteriiletével kapcsolatos idegen nyelvli informaciokat megérti, a vadgazdalkodashoz

kapcsolodo specialis szakkifejezéseket onalldoan alkalmazza.

7.2.3. Attitiid

A szakon végzett
- vallalja és megbizhatoan képviseli a vadgazdalkodas és a vadbioldgia 6koldgiai, gazdasagi és
tarsadalmi szerepét;
- elkotelezett az €lelmiszer-mindség, -biztonsag, valamint az egyén és a tarsadalom egészségét
tamogatd, kornyezetbarat megoldasok irant;



- felel6sségtudatos a munkéjaval és a magatartasaval kapcsolatos szakmai, jogi, etikai normakat,
szabalyokat illetden;

- elkotelezett a vadallomanyok egészségvédelme és a jarvanyvédelem irant;

- folyamatosan képzi magat €s sajatitja el a relevans informaciokat és ismeri meg a
szakirodalmat;

- nyitott az élelmiszeripar teriiletén felmeriild problémakra, torekszik azok elemzésére és
megoldasara;

- az allategészségiigyi intézkedésekkel, a husvizsgalattal, zoondzisok megeldzésével
kapcsolatos allatorvosi dontést végrehajtja;

- elkdtelezett a fenntarthatd vadgazdalkodas, a természet- és allategészség-védelem, valamint a
kozegészségligyi biztonsag tamogatasa irant;

- torekszik a szakmai etika, a kornyezetbarat és felelos gazdalkodasi gyakorlatok
érvényesitésére;

- szakmai nyitottsdgot mutat, folyamatosan figyeli a jogszabalyi valtozasokat, hatdsagi
eldirasokat;

- készségei és kompetencidi fejlesztésére, illetve tudatositasara torekszik a husfeldolgozas jogi
szabalyozasaban;

- a mindség fenntartdsara, illetve a helyes feldolgozasi mod megvalasztasara torekszik;

- vallalja és megbizhatoan végzi a vadhtisokkal kapcsolatos eljarasokat;

- szakmailag megalapozott modon jar el az elejtett vadak és azok husanak kereskedelme,
valamint az €16 vadak kereskedelme esetében az allatjoléti eldirasok végrehajtasa soran;

- elkdtelezett a hazai és nemzetkozi kereskedelmi és allatjoléti jogszabalyok betartdsa irant;

- elkotelezett a mindségi vadhistermékek eldallitasa tekintetében.

7.2.4. Autonémia és felelosség

A szakon végzett
- felel6sen képes szakteriilete tudasanyaganak 6sszegzd értékelésére €s azok szoébeli és irdsos
kozvetitésére szakmai k6zonség szamara is;
- szakmai iranyitas mellett képes kutatasi projektben a projekt részfeladatainak operativ szinten
torténd kdzvetlen iranyitasara;
- felel6sségtudatos a munkajaval és a magatartasaval kapcsolatos szakmai, jogi, etikai normakat,
szabalyokat illetden;
- az alapvet0 jarvanyvédelmi szabalyokat betartja és betartatja;
- Onalldan és felelosséggel hoz dontéseket, amelyek a vadallomany, az Okoszisztéma és a
tarsadalom érdekeit is szolgaljak;
- jogszabalyban leirtak szerint 6nalléan hoz dontést a vadhusfeldolgozas teriiletén;
- 0nallo dontéseket képes meghozni a vadhuskezelési eljarasokban;
- felel0sségtudat jellemzi a vadgasztronomia teriiletén torténd megnyilvanulasakor.

8. A szakiranyu tovabbképzés szakmai jellemz6i, a szakképzettséghez vezet6 szakteriiletek és azok
kreditaranya, amelybdl a szak felépiil:

A szakmérnok képzés agrar-, természet- és tarsadalomtudomanyi ismeretek megszerzésére épiil, a
szakmai ¢és iranyitasi készségek érvényesitésének kovetelményével. A fObb szakteriiletek ¢és
ismeretkorok, illetve azok kreditértéke a kovetkezo:

8.1. Vadgazdalkodasi ismeretek: 18 kredit
o nagyvadgazdalkodas: 4 kredit

aprovadgazdalkodas: 4 kredit

16ttvad vizsgalata és kezelése: 4 kredit

vadtakarmanyozas: 3 kredit

o
o
o
o vad és vadhus kereskedelem: 3 kredit



8.2. Vadegészségiigyi ismertek: 20 kredit

©)

O
O
O
O

vadallomanyok egészségvédelme: 6 kredit
élelmiszer-higiénia alapok a vadfeldolgozasban: 4 kredit
allategészségligyi igazgatastan: 4 kredit
vadhusvizsgalat- és tarolas: 3 kredit

jarvanyvédelem a vadgazdalkodasban: 3 kredit

8.3. Elelmiszeripari és vadfeldolgozasi ismeretek: 22 kredit

O O O O O O

elsédleges vadhusfeldolgozas: 4 kredit

masodlagos vadhusfeldolgozas: 4 kredit
vadhusfeldolgozas eszkdzei, feldolgozo 1étesitése: 3 kredit
husfeldolgozas élelmiszerjogi ismeretei: 3 kredit

husipari mindségbiztositas: 4 kredit

vadgasztronomia: 3 kredit

8.4. Szakmai gyakorlat: 15 kredit
(tizemlatogatas arutermel0 lizemekben, esettanulmany készitése)

8.5. Szakdolgozat: 15 kredit



szak tanterve (Magyarazat: E=elmélet; GY=gyakorlat; V=vizsga tipusa: K: kollokvium, B: beszamol6, G: gyakorlati jegy)

TANTARGYAK ORASZAMA EVEK, FELEVEK, TANITASI HETEK SZAMA HETI ORASZAM
TANTARGY _ ) n Térgyfelel6s

2 | 5| 3|k 1 2 3

B2 2o | 8

8 % é e 90 95 60

© E GY Kredit| E | GY | V |Kredit| E | GY Kredit

Vadgazdalkodasi ismeretek 18
Nagyvadgazdalkodas 15 10 5 4 10 5 4 Dr. Szendrei LaszI6
Aprévadgazdalkodas 15 10 5 4 10 5 Dr. Szendrei LészI6
L6ttvad vizsgalata és kezelése 15 5 10 4 5 10 4 Dr. Szatmari Istvan
Vadtakarmanyozas 10 5 5 3 5 5 B 3 Dr. Barsony Péter
Vad és vadhus kereskedelem 10 5 5 3 5 5 B 3 Kelemen Ferenc
Vadegészségligyi ismeretek 20
Vadallomanyok egészségvédelme 15 15 0 6 15 0 6 Dr. Palfyné Dr. Vass Néra
Elelmiszer-higiénia alapok a vadfeldolgozasban 10 10 0 4 10 4 Dr. Szatmari Istvan
Allategészségiigyi igazgatdstan 10 10 0 4 10 4 Dr. Knop Renéta
Vadhusvizsgélat- és tarolds 10 5 5 3 5 5 G 3 Dr. Szatmadri Istvan
Jarvéanyvédelem a vadgazdalkodasban 10 10 0 3 10 | © 3 Dr. Palfyné Dr. Vass Nora
Gazdalkodasi és lizemvezetési ismeretek 22
Elsédleges vadhusfeldolgozas 10 5 5 4 5 5 4 Kelemen Ferenc
Masodlagos vadhusfeldolgozas 15 10 5 4 10 | 5 K 4 Kelemen Ferenc
Vadhusfeldolgozés eszkdzei, feldolgozo létesitése 10 5 5 3 5 5 G 3 Kelemen Ferenc
Husfeldolgozas élelmiszerjogi ismeretei 10 10 0 3 10| O B 3 Dr. Didsi Gerda
Husipari minGségbiztositas 10 5 5 4 5 5 G 4 Dr. Didsi Gerda
Vadgasztrondmia 10 5 5 4 5 5 G 4 Dr. Didsi Gerda
Osszesen 185 | 125 60 60 65 25 30 | 60 | 35 30 0 0 0
Szakmai gyakorlat 30 0 30 | 15 0 | 30 15 | Dr. Szendrei LaszI6
Szakdolgozat 30 0 30 15 0 | 30 15 | Konzulens oktat6(k)
Minddsszesen 245| 125 (120 90 | 65 25 30 | 60 | 35 30 0 | 60 30







