Vadfeldolgozasi és
vadhigiéniai
szakmeérnok/szakember
szakiranyu
tovabbkeépzeési szak

El6adod neve: Dr. Szendrei Laszlo

E-mail: szendrei@agr.unideb.hu

AERERE

! 'y - |
1) I 5 3
3 - -uu—.h‘:‘. -- . a —
[ -—— 4



A képzeés sziikségessége

* A Magyarorszagon évente el@allitott vadhus jelentGs részét, 80-90%-at az
EU bels6 piacan értékesitik. Ehhez tarsul az a tény, hogy a hazai vadhus
fogyasztds nagyon alacsony szinten all, kevesebb mint 20 dkg/f6/év,
mikozben ez az élelmiszer alapanyag kivaléan illik a modern,
egészsegtudatos taplalkozasi felfogasba.

* A vadhus fogyasztasa kapcsan érezhets a beszerzéssel, feldolgozassal és
jogszabalyi hattérrel kapcsolatos ismeretek hianya, amelyen mindenképpen
valtoztatni kell, bevonva a fiatalabb korosztalyokat is, hogy uUjra a
mindennapok étkezéseinek részéve valhassanak a vadhusok. Ehhez
napjainkban is népszerd termékek vadhusbol torténd elballitasat kell
megtanitani a feldolgozasban résztvevdk és érdekeltek szamara.
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A képzés szakmai megalapozottsaga

* A magyar mez6gazdasag és élelmiszeripar egyik legfontosabb
jelenlegi stratégiaja az élelmiszerek ellatasi lancanak teljeskori
kialakitasa ,,a szant6foldtdl az asztalig”. Ezt az elvet a
vadhusfeldolgozasra ugy lehet leforditani, hogy ,az elejtéstdl az
asztalig”.

* Ez a stratégia az élelmiszerlanc leroviditésének lehetbségét foglalja
elsGsorban magaba, és ahhoz, hogy ez megvaldésulhasson, a
jovében szukségink van olyan szakemberekre, akik rendelkeznek
megfelel6 husfeldolgozasi és higiéniai ismeretekkel.
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A képzés céljai

* A képzés célja olyan vadfeldolgozasi és vadhigiéniai
szakmérnokok/szakemberek képzése, akik a megszerzett tudas és
kompetencia birtokaban képesek iranyitani, illetve tamogatni a vad
elejtését kovet6en annak els6dleges és masodlagos feldolgozasat,
azaz a vadhusbol készllt termékek, huskészitmeények elballitasat.

* Olyan szakemberek képzése, aki képesek leszne
gyakorlati tudas és tapasztalatok megszerzését
masodlagos vadhusfeldolgozo Gzem, illetve vad

< szélesebb kori
kOvetben els6dleges és

nuskészitmeény-gyarto

Uzem vezetésére, ilyen vallalkozasok elinditasara.
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A képzés célcsoportjai

* A képzést els6sorban azoknak ajanljuk, akik a vadgazdalkodas,
mez6gazdasag, allategészseglgy, elelmiszergazdalkodas, tovabba az ezzel
kapcsolatos teruleteken dolgoznak vagy kivannak munkat vallalni.

e Jelentkezés feltételei:

* Vadfeldolgozasi és vadhigiéniai szakmérnok: agrar képzési teruleten, fels6foku
képzésben (alap- /BSc/, mester- /MSc/, fGiskolai vagy osztatlan egyetemi képzés)
szerzett mérnoki végzettséggel, oklevéllel rendelkeznek.

* Vadfeldolgozasi és vadhigiéniai szakember: m(iszaki, természettudomanyi,
gazdasagtudomanyi, jogi és igazgatasi, tarsadalomtudomanyi, pedagogusképzésben
szerzett oklevéllel rendelkeznek.
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A képzés f6bb jellemzbi

* A képzesert felels kar: Debreceni Egyetem Mez6gazdasagtudomanyi,
Elelmiszertudomanyi és Kornyezetgazdalkodasi (DE MEK)

* A szakért felelGs oktato: Dr. Szendrei Laszlo
* A képzés koltségtéritési dija: 250 ezer Ft/félév
* A képzés id6tartama 3 felév.

* A képzés zarovizsgaval zarul, amelynek része a szakdolgozat védése, valamint
elméleti vizsga a zardvizsga bizottsag eldtt.

* A szakképzettség megszerzéséhez 6sszegyljtendd kreditek szama 90 kredit, az
Osszes kontaktora szama 245 ora.
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A jelentkezés feltétele

e Szakmérnok:

e Agrar képzési tertleten legalabb alapképzésben (ideértve a féiskolai, illetve
egyetemi szint( végzettséget is) korabban mar megszerzett végzettséggel és
mérnok szakképzettséggel kell rendelkezni (pl. élelmiszermérnokok,
vadgazda mérnokok, élelmiszerbiztonsagi €s -mindségi mérnokok,
allattenyésztdé mérnokok, kornyezetgazdalkodasi agrarmérnok, kertész
mérnokok, mezégazdasagi mérnokok, precizios mezégazdasagi mérnokaok,

stb.)

e Szakember:

* Barmilyen alapképzésben (korabban féiskolai szintl képzés) szerzett oklevél,
valamint agrar képzési terlileten nem mérnok szakképzettséggel legalabb
alapképzésben (korabban féiskolai szintl képzésben) szerzett oklevél.

SN

e DEBRECEN
?‘ EGYETEM



A képzés soran oktatott tantargyak |.

* Vadgazdalkodasi ismeretek
* nagyvadgazdalkodas
e aprovadgazdalkodas
 |6ttvad vizsgalata és kezelése
e vadtakarmanyozas
 vad és vadhus kereskedelem

* Vadegészségligyi ismertek
* vadallomanyok egészségvédelme
* élelmiszer-higiénia alapok a vadfeldolgozasban
 allategészségligyi igazgatastan
e vadhusvizsgalat- és tarolas
e jarvanyvédelem a vadgazdalkodasban
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A képzés soran oktatott tantargyak |l.

* Elelmiszeripari és vadfeldolgozasi ismeretek
 els6dleges vadhusfeldolgozas
* masodlagos vadhusfeldolgozas
» vadhusfeldolgozas eszkozei, feldolgozo létesitése
* husfeldolgozas élelmiszerjogi ismeretei
* husipari min8ségbiztositas
e vadgasztrondmia




Osszefoglalva

* Olyan diplomaval rendelkezé vadfeldolgozasi és vadhigiéniai
szakmérnokok/szakemberek képzése a célunk, akik megszerzett
tudasuk birtokaban képesek korszerl vadfeldolgozasi
vallalkozasok letrehozasara, miikodtetésére.

* A végzettek elméleti és gyakorlati tudasuknak kdészonhetben, a
gyakorlati tapasztalatok megszerzését kovetéen magas szinten
alkalmasak a vadfeldolgozasi vallalkozasokban vezetoi,
termelésiranyitoi feladatok betoltésére.




Tovabbi informaciok

* Minden szukséges informacio megtalalhato az alabbi linkeken:
e https://mek.unideb.hu/felveteli/ -> SZAKIRANYU TOVABBKEPZESBEN HIRDETETT SZAKOK
* Valamint:https://mek.unideb.hu/szakiranyu-tovabbkepzesben-hirdetett-szakok

o JELENTKEZES :

* 2026. februarban induld képzések esetében a jelentkezési hatarid6: 2026. februar 5.

a) Jelentkezési lap: https://mek.unideb.hu/de-mek-szakiranyu-tovabbkepzes-jelentkezes

* A jelentkezés menete: Az online Jelentkezési Grlap kitoltésével és hataridére torténd
beklldésével. A Jelentkezési oldal elérhet6 a Jelentkezés gombra kattintva. A felliletre az alabbi
dokumentumok masolatait is kérjik csatolni: a jelentkezé bizonyitvanyainak, okleveleinek
masolata, valamint szakmai 6néletrajza.

a) Tovabbi informaciok: Tel.: +36 52 508 411; E-mail: mekto@agr.unideb.hu
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https://mek.unideb.hu/felveteli/
https://mek.unideb.hu/szakiranyu-tovabbkepzesben-hirdetett-szakok
https://mek.unideb.hu/de-mek-szakiranyu-tovabbkepzes-jelentkezes
tel://+36 52 526 939/
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