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Felvétel élelmiszermérnoki
dualis alapképzési programra

Gyakorlati képzbhely: Szerencsi Mez6gazdasagi ZRt.
A munkavégzés telephelye: Abauljszantd, husizem és Taktaharkany: Siska-tanya, tojaslé
és -valogato lUzem

A részvénytarsasag novénytermesztéssel és allattenyésztéssel, valamint a kapcsolédd
élelmiszerelGallitassal is foglalkozik, tevékenységi kore az altala elGallitott termékek
vonatkozasaban lefedi a ,szantéfoldtol az asztalig” teljes élelmiszerlancot.

A vallalat Borsod-Abauj-Zemplén megye legnagyobb allattartd, tenyészt6 vallalkozasa, és
tojastermelésben orszagosan is meghatarozo. A sertésszaporulat felnevelését és hizlalasat
kovetben a sertéseket sajat vagohidon vagja és husizemében dolgozza fel. A friss hus
el6allitas mellett vorosarut, flstolt arut, sult termékeket készit, kb. 40 féle termékkel jelenik
meg a hazai piacon. A tojétyuk-allomanytdl szarmazd tojast sajat tojasvalogatd gépeken
valogatja és csomagolja, valamint tojaslé-el6allitdssal is foglalkozik. A tejel6tehenészetben
kifejt tejet szlri, hiti, majd értékesiti.

A hallgaté a képzés soran valéos munkakdrnyezetben szerezheti meg a szakmajahoz
kapcsolddé ismereteteket és készségeket, megismeri a két feldolgozd izem tevékenységét,
a sertésvagas és feldolgozas folyamatat, a tojas-feldolgozas folyamatat, az
élelmiszerbiztonsagi rendszer mukodtetését, valamint részt vesz élelmiszerhigiéniai és
mindségbiztositasi feladatok végrehajtasaban is.

Bévebb informacié: www.szermgrt.hu

Jelentkezni a ducsaine.kutidalma@szermgrt.hu e-mail cimen lehet egy rovid életrajzot és
motivacidos levelet is mellékelve, kapcsolattarté: Ducsainé Kuti Dalma, telefonos
elérhet6sége: 0620/669-5783

A jelentkezl felvételér6l elbeszélgetés alapjan dontink a motivaltsdg, az elvarhato
szakterileti tdjékozottsdg és a kommunikacids készség alapjan.

Amit szakmai gyakorldhelyként nydjtunk:
- a vallalat profiljaba vagd legkorszer(ibb élelmiszeripari termelési moddszerek
alkalmazasa;
- valtozatos feladatok valés munkahelyi kérnyezetben;
- a végzést kovetden allaslehetdséget kinalunk.

Elméleti targykor Szakmai gyakorlatszerzés vallalati kornyezetben
Agrartorténet és EU Cég, cégcsoport fejlédéstorténete, az EU-s csatlakozassal
ismeretek: kapcsolatos valtozasok. A vallalatnal tortént EU-tédmogatott

beruhdzasok megismerése, részvétel esetleges késébbi beruhazasok
tervezésében.
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A huaslizemben és a tojasizemben alkalmazott élelmiszeripari
alapgépek megismerése és lizemeltetése.

A cég altal el6allitott élelmiszeripari termékek (nyers tej, tojas,
tojaslé, friss hus, tovabbfeldolgozott husipari termékek) elGallitasa
soran alkalmazott mdveletek megismerése.

Termék-eldallitasi technologiak megismerése, részvétel az esetleges
technoldgiai fejlesztésekben.

Termékek kémiai OsszetevGivel, valamint csomagoldéanyagokkal,
tisztito- és fertGtlenitészerekkel kapcsolatos kémiai ismeretek
alkalmazasa, a kémia gyakorlati megjelenésének megismerése és
alkalmazasa a higiénia, valamint az élelmiszerminGség és -biztonsag
vonatkozasaban.

Termékek biztonsdgossdgat befolyasold tényez6k megismerése,
kockazatelemzések elvégzése. HACCP rendszer mikodtetésében,
auditaladsaban vald részvétel.

A biztonsagos élelmiszer-el6allitdshoz szlikséges higiéniai feltételek
és GHP megismerése, gyakorlati alkalmazasa.

Alap- és segédanyagok, valamint eldallitott termékek mikrobioldgiai
allapotanak megismerése, (izemi higiénia, mintavételezés.

MérGeszkdzok, a szabalyozas és vezérlés rendszereinek, valamint a
szabalyozdk és szabalyozasi korék megismerése, részvétel a
kapcsolddod termelési tevékenységekben.

A vallalatndl hasznalatos csomagoldéanyagok és csomagolas-
technoldgidk megismerése.

A vallalat minGségbiztositasi és élelmiszerbiztonsagi rendszereinek
megismerése. A biztonsagos élelmiszer elGallitasat meghatarozoé
tényez6k megértése, a minGségiranyitasi kovetelmények betartasa
és betartatasa a vallalat élelmiszer-technoldgidjaban.

A vallalathoz kapcsolédé gazdasagi, pénzligyi és szamviteli
folyamatoknak, valamint a vallalat logisztikai rendszerének és
vezetési szerkezetének a megismerése, az 0sszetett Gsszefliggések
megértése.

Részvétel a vallalati marketing tevékenységekben, piackutatasban,
-elemzésben.

Az elballitott élelmiszerek elGallitasdhoz és forgalmazasahoz
kapcsolddd hazai és Eurdpai Unids jogszabalyok és alkalmazasuk
megismerése, valtozasok kovetése.

Kornyezeti hatasok megismerése, értékelése,
el6allitas  kornyezetvédelmi  vonatkozasainak elemzése, az
allattenyésztésben alkalmazandd elérhetd legjobb technikdk
megértése, fejlesztés esetén részvétel a dontéselGkészitésben.

A vallalat altal hasznalt élelmiszeripari szoftverek hasznalatanak
elsajatitasa, adatelemzések, jelentések készitése.

Gazdasagi statisztikai szamitasok végzése, elemzések készitése.
Gazdalkodasi kimutatasok készitése.

az élelmiszer-



