HIRDETMENY

Felvétel élelmiszermérnok
dualis alapképzési programra

Gyakorlati képzéhely: Nadudvari Elelmiszer Kft.
A munkavégzés telephelye: Haslizem és tejizem

A cég rovid bemutatasa Cégink Kelet-Magyarorszag egyik meghatdrozé hus- és
tejtermék elGallitdé nagylzeme, dinamikusan novekvd piaci részesedéssel. Stratégiai
céljaink kozott kiemelt hangsulyt kap, hogy az altalunk gyartott élelmiszer termék magas
mindséget képviseljen, melyhez tobbek ko6zo6tt anyavallalatunk és leanyvallalatai
biztositanak magas mindségl élelmiszer alapanyagot.

Bovebb informacioé: www.nadudvari.com

Jelentkezni a fulop.mariann@nagisz.hu e-mail cimen lehet egy roévid életrajzot és
motivacios levelet is mellékelve,
kapcsolattartd: Balla Marianna, telefonos elérhetdsége: 06-54-525-500.

A jelentkezd felvételérdl felvételi elbeszélgetés alapjan dontink a motivaltsag, az
alapvet6en elvarhato szaktertleti tdjékozottsag és a kommunikacids készség alapjan.

Amit szakmai gyakorléhelyként nyGjtunk:

Elméleti targykor Szakmai gyakorlatszerzés vallalati kornyezetben
Agrartorténet és EU Cég, cégcsoport fejlédéstorténete, az EU-s csatlakozassal
ismeretek: kapcsolatos valtozasok.

Miiszaki és élelmiszeripari Elelmiszeripari alapgépek megismerése és lizemeltetése.
alapismeretek:
Elelmiszeripari miiveletek: Elelmiszeripari termékek el6allitdsa soran alkalmazott m(iveletek.

Elelmiszertechnolégia: Termék-eldallitasi technoldgiak.

Elelmiszerkémia: Termékek kémiai OsszetevGi, csomagoldéanyagok, tisztito- és
fert6tlenitészerek.

Elelmiszerbiztonsag: Termékek biztonsagossagat befolyasolé tényezdk,
kockazatelemzések. HACCP rendszerek kiépitése, mikodtetése,
auditdlasa.

Elelmiszer higiénia: A biztonsagos élelmiszer-elGallitashoz sziikséges higiéniai
feltételek. GHP.

Mezdgazdasagi és Alap- és segédanyagok, valamint elGallitott termékek

élelmiszeripari mikrobioldgiai  allapotéanak megismerése, Uzemi higiénia,

mikrobiolégia: mintavételezés.

Méréstechnika és Mérdeszkdzok, a szabalyozas és vezérlés rendszereinek, valamint

automatizalas: a szabalyozdk és szabalyozasi kérok megismerése.

Csomagolastechnolégia: A vallalatnal hasznalatos csomagoléanyagok és csomagolas-
technoldgidk.

Mindségiigy: A vallalat minGségbiztositasi és élelmiszerbiztonsagi rendszerei. A

biztonsagos élelmiszer eldallitdsat meghatarozé tényezék, a
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mailto:fulop.mariann@nagisz.hu

Gazdasagtudomanyi
ismeretek:

Elelmiszeripari
gazdasagtan:
Mezdgazdasagi jog és
szakigazgatas
(élelmiszerjog):
kornyezetgazdalkodas,
kornyezettechnologia:

Matematika és
informatika:
Statisztika:

mindségiranyitasi kovetelmények az adott vallalat élelmiszer-
A vallalathoz kapcsolédd gazdasagi, pénzligyi és szamviteli
folyamatok. A vallalat logisztikai rendszere és vezetési
strukturaja.

A vallalat élelmiszergazdasagi szakagazati rendszere, annak
szabalyozasa, valamint az agazattal kapcsolatos marketing.

Az el6allitott élelmiszerek elGallitasahoz és forgalmazasahoz
kapcsolddd hazai és Eurdpai Unids jogszabalyok és alkalmazasuk.

Koérnyezeti hatasok, élelmiszer-el6allitdas kornyezetvédelmi
vonatkozasai, kornyezeti hatdsvizsgalat, elérheté legjobb
technikak

A vallalat altal hasznalt élelmiszeripari szoftverek.

Gazdasagi statisztikai szamitasok végzése, elemzések készitése.
Gazdalkodasi kimutatasok készitése.



