ELELMISZERBIZTONSAQI Es ~MINOSEGI MERNOKI
MESTERKEPZESI SZAK

Képzési teriilet:
Képzési ciklus:
Szakért felelos kar:
Szakfelelds neve:
Képzési hely(ek) munkarenddel:
Képzési ido:
Az oklevélhez sziikséges kreditek szama:
Osszes kontaktéra szama
nappali tagozaton:
levelezo6 tagozaton:
Szakmai gyakorlat ideje, kreditje, jellege

nappali tagozaton:

levelezo6 tagozaton:

Mobilitasi ablak:

agrar

mesterképzés
A szak dudlis képzésként is végezheto.

Mezdgazdasag-, Elelmiszertudoményi és
Kormyezetgazdalkodasi Kar

Dr. Kovacs Béla egyetemi tanar
Debrecen — nappali, levelez6
4 felév

120 kredit

1106

288

160 ora (4 hét), amely a 2 félév utan elvégzendo
nyari gyakorlatok formajaban

A mobilitast a 2-3. félévben egyikében javasoljuk
megvalositani.  Javasolt szakmai targyak
teljesitése és diplomadolgozati munka elvégése
kiilfoldi fels6oktatasi intézményben. A mobilitas
megvalositasara barmely
Erasmus/Ceepus/Panndnia programpartnert
javasoljuk, s kérésre ezek korét céliranyosan
bovitjiik.



A szak képzési és kimeneti kovetelményei:

1. A mesterképzési szak megnevezése: élelmiszerbiztonsagi €s -mindségi mérnoki (Food Safety and
Quality Engineering)

2. A mesterképzési szakon szerezhet6é végzettségi szint és a szakképzettség oklevélben szereplé
megjelolése

végzettségi szint: mester- (magister, master; roviditve: MSc-) fokozat

szakképzettség: okleveles élelmiszerbiztonsagi €s -mindségi mérndk

a szakképzettség angol nyelvii megjeldlése: Food Safety and Quality Engineer

3. Képzési teriilet: agrar

4. A mesterképzésbe torténé belépésnél el6zményként elfogadott szakok

4.1. Teljes kreditérték beszamitasaval vehet6 figyelembe: az ¢lelmiszermérndki alapképzési szak

4.2. A 9.3. pontban meghatarozott kreditek teljesitésével els6sorban szamitasba vehet6 az agrar
képzési teriiletrdl a mezégazdasagi mémaki, a kornyezetgazdalkodasi agrarmérnoki, az allattenyésztd
mérnoki, a mezogazdasagi ¢és ¢élelmiszeripari, gépészmérndki, a miiszaki képzési teriiletrdl a
biomérnoki, a vegyészmérnoki, a kornyezetmérnoki alapképzési szak.

4.3. A 9.3. pontban meghatirozott kreditek teljesitésével vehetok figyelembe tovabba azok az
alapképzési és mesterképzési szakok, illetve a felsdoktatasrol szolo 1993. évi LXXX. térvény szerinti
szakok, amelyeket a kredit megallapitdsdnak alapjaul szolgalé ismeretek Osszevetése alapjan a
fels6oktatasi intézmény kreditatviteli bizottsaga elfogad.

5. A képzési ido félévekben: 4 félév

6. A mesterfokozat megszerzéséhez 6sszegyiijtendé kreditek szama: 120 kredit

a szak orientacioja: kiegyensulyozott (40-60 szazalék)

a diplomamunka készitéséhez rendelt kreditérték: 25 kredit

az intézményen kiviili 6sszefliggd gyakorlati képzés minimalis kreditértéke: 5 kredit

a szabadon valaszthat6 tantargyakhoz rendelhetd minimalis kreditérték: 6 kredit

7. A szakképzettség képzési teriiletek egységes osztialyozasi rendszere szerinti tanulmanyi
teriileti besorolasa: 541/0721

8. A mesterképzési szak képzési célja és a szakmai kompetenciak

A képzés célja élelmiszerbiztonsagi és -mindségi mérnokok képzése, akik elkotelezettek a szakmajuk
irant az ¢lelmiszerlanc-biztonsag ¢és -mindség teriileten és rendelkeznek a megfeleld tanulasi
eredményekkel, akik mikrobiologiai, molekularis biologiai, toxikologiai, analitikai, egészségvédelmi és
¢lelmiszerjogi ismereteik birtokaban hatékonyan tudjak feliigyelni és ellendrizni a biztonsagos és kivalo
mindségli, az emberi taplalkozasra minden tekintetben alkalmas élelmiszer eldallitdsanak folyamatat €s
forgalmazasat. Felkésziiltek tanulmanyaik doktori képzésben torténd folytatasara.

8.1. Az elsajatitandé szakmai kompetenciak

8.1.1. Az élelmiszerbiztonsagi és -min6ségi mérnok

a) tudasa

Részletekbe menden ismeri a teljes élelmiszerlanc altalanos és specifikus jellemzdit, dsszefiiggéseit,
hatérait, miikodésének sajatossagait, jogszabalyi kornyezetét, annak legfontosabb fejlédési iranyait,
elméleteit, az ezeket felépitd terminologiat és az élelmiszerlanc-biztonsag és -mindség kapcsolodasat a
rokon szakteriiletekhez.

Ismeri az ¢élelmiszerlanc-biztonsagot és az élelmiszer mindséget, valamint az emberi egészséget
veszélyeztetd tényezoket a teljes élelmiszerlanc folyamataban.

Ismeri és érti az élelmiszerbiztonsagi és -mindségi szakteriilet belsd Osszefiiggéseit ¢és
beagyazottsagat a hazai, az eurdpai unios és a tdgabb nemzetkézi kornyezetbe (a tarsadalmi,
agraragazati, jogi, kozgazdasagi és kereskedelmi kdrnyezet vonatkozasaban).

Részletesen ismeri az élelmiszerek és azok eldallitasi folyamatainak ellendrzésében hasznalatos
eszkozoket és modszereket.

Megfelel6 ismeretekkel rendelkezik az élelmiszerbiztonsagi kockdzatok és azok mértékének
felismeréséhez és becsléséhez.

Komplexitasaban ismeri az élelmiszerbiztonsagi és mindségbiztositasi rendszereket és azok jogi
szabalyozasi hatterét.



Felismeri az egyes rendszerek kozotti azonossagokat és kiilonbségeket, az adott iparagak
sajatossagainak megfeleld mindségbiztositasi rendszer bevezetéséhez a sziikséges szintli ismeretek
birtokaba keriil.

Ismeri a gazdasag, a tdrsadalom és az élelmiszerlanc viszonyat.

Birtokaban van az élelmiszerlanc egészében alkalmazhato korszerli vezetéselméleti ismereteknek,
konfliktuskezelési technikéknak, a team és projektmunka sajatossagainak.

Ismeri a K+F+I stratégiai szerepét az élelmiszerlancban, van ralatdsa az Eurdpai Unidban a
szakpolitika és a véllalati szintli K+F+]I tevékenységek Osszefliggéseire, a fennalld kdlcsonhatasokra.

Ismeri az élelmiszerbiztonsagi és -mindség teriiletén relevans sajatos kutatdsi (ismeretszerzési €s
problémamegoldasi) modszereket, az absztrakcios technikakat, az elvi kérdések gyakorlati
vonatkozasainak kidolgozasi modjait.

Jol ismeri a szakszer(i és hatékony szobeli, irasbeli és halozati kommunikéacié modszereit, eszkozeit.

Ismeri, érti az élelmiszerbiztonsagi és -mindségi szakteriilet egészére vonatkozo specialis szokincset,
magyar ¢s legalabb egy idegen nyelven egyarant.

b) képességei

Tervezo6-fejlesztd mérnoki, kutatoi szemlélettel végzi az élelmiszerbiztonsag és -mindség szaktertilet
ismeretrendszerét alkoto kiilonb6zo elképzelések részletes analizisét.

Interdiszciplinaris megkozelitéssel azonosit specidlis, az élelmiszer-biztonsag €s -mindség teriiletén
fennall6 problémakat, a tudomany eszkoztaraval képes feltarni és megfogalmazni az azok megoldasahoz
szlikséges részletes elméleti €s gyakorlati hatteret.

Képes a kockazatelemzés, -kezelés ¢és -kommunikacio eszkdzeit hatékonyan alkalmazni az
¢lelmiszerbiztonsag és -mindség teriiletén jelentkezd szakmai problémak kezelésében.

Képes javaslatokat tenni a felismert €s megbecsiilt élelmiszerbiztonsagi kockazatok kezelésére.

Képes kivalasztani a megfeleld vizsgalati modszereket a teljes élelmiszerlanc vonatkozéasaban.

Képes az élelmiszerbiztonsag és -mindség egyes résztémairdl onallo, szaktudomanyos formaju
Osszefoglalokat, elemzéseket késziteni.

Képes az ¢lelmiszerlanc szemlélettel kapcsolatban szakmailag megalapozott sajat allaspont
kialakitasara és annak vitaban valdé megvédésére altalanos gazdasagpolitikai, tarsadalmi, valamint
specialis, a szakteriilethez tartoz6 kérdésekben.

Képes ismeretei szintetizalasara, nemcsak szakmai, hanem altalanos miveltségi teriileteken is.

Képes az élelmiszeripari vertikumban és a kapcsolodo terlileteken vezetési feladatok ellatasara,
Onallo iranyitasara, team vagy projekt kialakitasara, a vezetettek motivalasara, teljesitményiik
értékelésére, a felmertiil6 konfliktusok jogszerti és hatasos kezelésére.
rendszerek miikddtetésére.

Képes az élelmiszerlancra vonatkoz6 elemzéseit 4gazatokon ativelen, 6sszefiiggéseiben, komplexen
megfogalmazni és értékelni.

Képes elméleti és gyakorlati tudasa birtokaban kutatasi és fejlesztési programok, projektek
kidolgozasaban és menedzselésében részt venni.

Magas szinten hasznalja az ¢lelmiszerbiztonsag és -mindség szakteriilet ismeretkozvetitési technikait,
értd, elemz6 modon koveti és dolgozza fel a magyar és idegen nyelvii publikaciok forrasait.

Képes az ismeretek atadasara az oktatas €s a szaktanacsadas teriiletén.

Képes szakteriiletén magyarul és legalabb egy idegen nyelven irasban és széban megnyilvanulni,
vitdban részt venni.

Képes korszeri informatikai eszkdzok alkalmazéaséara, szakszerli és hatékony szobeli és irasbeli
kommunikéciora.

o) attitiidje

Elkotelezett a szakmadja irdnt, ismeri €s vallalja annak alapvetd értékeit €és normait, torekszik azok
kritikai értelmezésére és fejlesztésére, a problémak szakmai alapokon torténé megoldasara.

Nyitott, motivalt és fogékony a korszerli és innovativ eljardsok megismerésére és gyakorlati
alkalmazasara, nyitott az ¢lelmiszer-tudomany ¢és -technologia paradigmavaltozésaira.

Felismeri az élelmiszerbiztonsag és -mindség teriiletén megjelend értékeket, fogékony a hatékony
megoldast jelentdé modszerek és eszkdzok alkalmazasara.

Elkotelezett a mindségi munkavégzes irant, mely sordn jogkovetd magatartas jellemzi.

Hatarozott, kitarto, de elfogadja a szakmailag megalapozott kritikai észrevételeket.



Onmagaval szemben is kritikus és igényes.

Torekszik arra, hogy az élelmiszertudomény, az élelmiszer technologia és élelmiszerbiztonsag
legtjabb eredményeit, a hatékony 6nképzés érdekében, sajat fejlodésének szolgalataba allitsa.

Véleményét szakmai szempontoknak rendeli ala, csoportmunkaban kooperativ hozzaallas jellemzi.

Fontos szamara a tudomanyos kutatas etikai szabalyainak és normarendszerének betartasa, valamint
az egyén ¢s a tarsadalom egészségét tamogatd, kdrnyezetbarat megoldasok elonyben részesitése.

d) autonomiaja és felelossége

Jelentds Onallosaggal rendelkezik az atfogd és specidlis szakmai kérdések felvetésében,
kidolgozasaban, szakmai nézetek képviseletében, indoklasaban.

Feltarja a szakteriileti kapcsolodasokat, felelosséggel vallalja és viseli tevékenységének mas
szakteriileteket érinté kovetkezményeit.

Feleldsséget érez a kozremiikodésével eldallitott élelmiszerek biztonsagaért.

Felelésséget vallal a rabizott személyekért, eszk6zok, berendezések biztonsagos és eredményes
miikodéséért.

Dontési helyzetekben is feleldsséget vallal azok kornyezeti, egészségvédelmi, mindségiigyi,
fogyasztovédelmi hatasaiért.

Kutatasi és fejlesztési projektcsoportban autoném modon képviseli véleményét.

Szakmai felel6sségtudattal hoz dontéseket, vallalja dontéseinek kovetkezményeit.

9. A mesterképzés jellemzdi

9.1. Szakmai jellemzok

A szakképzettséghez vezetd tudomanyagak, szakteriiletek, amelyekbdl a szak felépiil:

az élelmiszerbiztonsagi €s -mindségi ismeretek interdiszciplinaris alaptudomanyi bedgyazottsagat
megteremtd tudomanyteriiletek (tdplalkozastudomanyi ismeretek, alapanyagok ¢és ¢élelmiszerek
toxikologiaja, mikrobiologiai ismeretek, élelmiszermatrixok tulajdonsagai, élelmiszermindség €és -
biztonsag technologiai és mikrobioldgiai vonatkozasai) 15-20 kredit;

az ¢lelmiszerbiztonsagot és -mindséget garantald korszerii vizsgalati modszerek (méréselméleti s
kisérlettervezési alapismeretek, spektroszkopiai ismeretek, elvalasztastechnikai modszerek, élelmiszer-
analitikai és mikrobiologiai hagyomanyos és gyors modszerek, kapcsolt analitikai rendszerek) 20-30
kredit;

az ¢élelmiszerlanc rendszerszintli ismeretéhez ¢s mikodtetéséhez sziikséges ismeretek (¢lelmiszer-
feldolgozasi technologiak élelmiszerbiztonsagi vonatkozasai, mindségiranyitas, mindéségmenedzsment,
mindségbiztositasi rendszerek, mérések mindségbiztositasa, mindségiigyi rendszerek auditalasa) 5-10
kredit;

gazdasagi €s human ismeretek (€élelmiszermindség és -biztonsag jogi és etikai szabalyozasa,
¢lelmiszermarketing, vezetési és kommunikacios ismeretek, élelmiszergazdasagi innovacio, az
¢lelmiszerekkel szembeni fogyasztoi elvarasok és fogyasztovédelelem) 10-15 kredit;

¢lelmiszerbiztonsagi kockazatelemzés ismeretek (becslés, kezelés €s kommunikacio) 5-10 kredit.

9.:2. A szakmai gyakorlat kévetelményei

A szakmai gyakorlat a képzés tantervben meghatarozott, legalabb négy hét idotartamu gyakorlat.

9.3. A 4.2. és 4.3. pontban megadott oklevéllel rendelkez6k esetén a mesterképzési képzési
ciklusba valé belépés minimalis feltételei

Az alapképzéstdl eltérdé mesterképzésbe valo belépéshez sziikséges minimalis kreditek szama 80
kredit az alabbi teriiletekrol:

természettudomanyos ismeretek teriiletérdl legalabb 30 kredit (ezen beliil matematika, informatika,
fizika ismeretekbdl legalabb 10 kredit, kémia €s biologia ismeretekbdl legalabb 10 kredit, mikrobiologia
¢s biokémia ismeretekbdl legalabb 10 kredit);

gazdasag- és tarsadalomtudomanyi ismeretek teriiletérdl legalabb 10 kredit;

szakmai ismeretek (biokémia, élelmiszerkémia, fizikai kémia, analitika, mindség és biztonsag,
miszaki ismeretek, élelmiszer-technologiai ismeretek, alapanyag-ismeret) teriiletér6l legalabb 40 kredit.

A mesterképzésbe valo felvétel feltétele, hogy a hallgatd legalabb 60 kredittel rendelkezzen.

A hianyzo krediteket a felsdoktatasi intézmény tanulmanyi és vizsgaszabalyzataban meghatarozottak
szerint meg kell szerezni.



