TRANZIT-FOOD

HIRDETMENY
Felvétel élelmiszermérnok
dualis alapképzési programra

Gyakorlati képz6&hely: TRANZIT-FOOD Kft.
A munkavégzés telephelye: Nyirgelse, Debreceni u. 1., Nyirbator Arpad u.

Cég rovid bemutatdsa:

A Tranzit Csoport 1990-ben kezdte meg miikodését Tranzit-Ker Zrt. néven és az évek soran egy egyre
tobb tevékenységgel boviilé cégecsoporttd nétte ki magat. A Tranzit Csoport érdekeltségébe tartozik a
Tranzit-Ker Zrt., a Tranzit-Food Kft. és a Marnevall Kft. A Tranzit-Food Kft. az élelmiszeripari és
kereskedelmi tevékenységet végzi, A Tranzit-Ker Zrt. els6sorban sovany viziszdrnyas — kacsa, liba —
tenyésztésével, felnevelésével, és csirkeneveléssel foglalkozik, a Marnevall Kft. pedig gyorsfagyasztott
huskészitmények elSallitasaval foglalkozik.

A tdrsasag tobb mint évi 2 millid libat, 9 millié kacsat és 15 millid csirkét nevel fel sajat telephelyein. A

keltet6 Gizem Hortobdgyon taldlhatd, tovabbd takarmanykeverd Gzemekkel, vagdhidakkal, valamint
orszagszerte tobb, mint 65 allattarté telephellyel rendelkezik a szervezet. Termékei vilagszerte
elérhetSek. A csalddi vallalkozds az alapoktdl épitkezve, a folyamatos fejlesztéseknek, a nemzetkozi
tapasztalatok és modszerek gyors atvételének koszonhet6en valt az agazat meghatarozo szerepléjévé.

Célunk olyan felkésziilt fiatal embereket foglalkoztatni, akikben kell6 elhivatottsag van a szakma
megismerése és elsajatitdsa irant. Az elkotelezett fiatalokat a jévSbeni betanulds utan elsésorban a
termelésben kozépvezetGi pozicidban tudjuk alkalmazni, a kés6ébbi szakmai és anyagi el6relépés
lehetGségének biztositasa mellett.

Vdrjuk a tehetséges, elhivatott, tettre kész fiatalok jelentkezését!

Bévebb informdcio: www.tranzitker.hu

Jelentkezni a hr@tranzitfood.hu e-mail cimen lehet.
Telefonos elérhet&ség: +36 30 585 9062

A Jelolt altal bekildendd anyagok: 6néletrajz, motivacios levél, atlagok, bizonyitvany masolatok,
A jelentkezd felvételérdl felvételi elbeszélgetés alapjan dontiink a motivaltsag, az alapvetéen

elvarhato szakteruleti tdjékozottsdg és a kommunikacios készség alapjan.


http://www.tranzitker.hu/
mailto:hr@tranzitfood.hu

Amit szakmai gyakorldhelyként nydjtunk:
- alegkorszer(ibb élelmiszeripari mddszerek alkalmazasa;
- valtozatos feladatok valés munkahelyi kérnyezetben;
- avégzést kovetben allaslehetbséget kinalunk.

Elméleti targykor

Mdszaki és élelmiszeripari
alapismeretek:
Elelmiszeripari miiveletek:
Elelmiszertechnoldgia:
Elelmiszerbiztonsag:

Elelmiszer higiénia:
Logisztika:
Méréstechnika és
automatizalas:

Csomagoldastechnoldgia:

MinGségligy:

Gazdasagtudomanyi
ismeretek:

EleImiszeripari gazdasagtan:

Mez6gazdasagi jog és

szakigazgatas (élelmiszerjog):

kornyezetgazddlkodas,
kdrnyezettechnoldgia:
Informatika:

Szakmai gyakorlatszerzés vallalati kornyezetben
Elelmiszeripari alapgépek megismerése és lizemeltetése.

Elelmiszeripari termékek el&éllitasa soran alkalmazott miveletek.
Termék-el8allitasi technologiak.

Termékek biztonsdgossagat befolyasold tényez6k,
kockazatelemzések. HACCP rendszerek kiépitése, mikodtetése,
auditalasa.

A biztonsagos
feltételek. GHP.
Termelési és raktarozasi teriletek logisztikai ismerete.
MérGeszkozok, a szabdlyozas és vezérlés rendszereinek, valamint a
szabalyozok és szabalyozasi korok megismerése.

A vallalatndl haszndlatos csomagoldanyagok és csomagolas-
technolégiak.

A vallalat minGségbiztositasi és élelmiszerbiztonsagi rendszerei. A
biztonsagos élelmiszer elGallitasat meghatdrozd tényezék, a
mindségiranyitasi kovetelmények az adott vdllalat élelmiszer-
technoldgiajaban.

A vdllalathoz kapcsolddd gazdasdagi, pénziigyi és szamviteli
folyamatok. A vallalat logisztikai rendszere és vezetési strukturaja.
A vallalat élelmiszergazdasagi szakagazati rendszere, annak
szabalyozasa, valamint az agazattal kapcsolatos marketing.

Az elGallitott élelmiszerek elGallitdsdhoz és forgalmazdsahoz
kapcsolédd hazai és Eurdpai Unids jogszabalyok és alkalmazdasuk.

Kérnyezeti  hatdsok, of: kornyezetvédelmi
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élelmiszer-el6allitdshoz  sziikséges higiéniai

élelmiszer-el6allitas
vonatkozasai, kornyezeti hatasvizsgalat, elérhet6 legjobb technikak
Elelmiszeripari informatikai rendszerek és szoftverek hasznalata.



